
 

ประกาศสถาบันราชประชาสมาสัย 

เร่ือง สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู้ป่วยสามัญและผู้ป่วยพิเศษ จ านวน ๔ หมวด 
 ระยะเวลา 11 เดือน ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๐ 

  

             สถาบันราชประชาสมาสัยมีความประสงคแจะ สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ 
จํานวน ๔ หมวด ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐  ระยะเวลา 11 เดือน  (ตั้งแต฽วันที่ 1 พฤศจิกายน  2559 ถึง
วันที่ 30  กันยายน 2560) ตามรายการ ดังนี้ 
อาหารเลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐ จํานวน ๔ หมวด 

- หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
- หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
- หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห฾ง 
- หมวด ง.   ประเภทผลไม฾และของหวาน        

          ผู฾มีสิทธิเสนอราคาจะต฾องมีคุณสมบัติ ดังต฽อไปนี้ 

1.เป็นผู฾มีอาชีพขายพัสดุที่สอบราคาซื้อ 
2.ไม฽เป็นผู฾ที่ถูกระบุชื่อไว฾ในบัญชีรายชื่อผู฾ทิ้งงานของทางราชการและได฾แจ฾งเวียนชื่อแล฾ว 
3.ไม฽เป็นผู฾ได฾รับเอกสิทธิ์หรือความคุ฾มกัน ซึ่งอาจปฏิเสธไม฽ยอมข้ึนศาลไทย เว฾นแต฽รัฐบาลของผู฾

เสนอราคาได฾มีคําสั่งให฾สละสิทธิ์ความคุ฾มกันเช฽นว฽านั้น 
4.ผู฾เสนอราคาต฾องไม฽เป็นผู฾มีผลประโยชนแร฽วมกันกับผู฾เสนอราคารายอื่นที่เข฾าเสนอราคาให฾แก฽

สถาบันราชประชาสมาสัย  ณ  วันประกาศสอบราคา หรือไม฽เป็นผู฾กระทําการอันเป็นการขัดขวางการแข฽งขัน
ราคาอย฽างเป็นธรรมในการสอบราคาครั้งนี้ 

5.ผู฾เสนอราคาต฾องเป็นผู฾ที่ลงทะเบียนรับเอกสารสอบราคา ณ หน฽วยงานพัสดุ สถาบันราชประชา
สมาสัย 

6.ผู฾เสนอราคาต฾องไม฽เป็นผู฾ที่ถูกระบุชื่อว฽า เป็นคู฽สัญญาที่ไม฽ได฾แสดงบัญชีรายรับรายจ฽ายหรือ
แสดงบัญชีรายรับรายจ฽ายไม฽ถูกต฾องครบถ฾วนในสาระสําคัญตามประกาศคณะกรรมการปูองกันและปรามปราม
การทุจริตแห฽งชาติ เรื่อง หลักเกณฑแและวิธีการจัดทําและแสดงบัญชีรายการรับจ฽ายของโครงการที่บุคคลหรือ
นิติบุคคลเป็นคู฽สัญญากับหน฽วยงานของรัฐ พ.ศ. ๒๕๕๔ (แก฾ไขเพ่ิมเติม (ฉบับ ๒) พ.ศ.๒๕๕๔ และ ฉบับที่ ๓ 
พ.ศ. ๒๕๕๕) 

7.ผู฾เสนอราคาจะต฾องเป็นบุคคลหรือนิติบุคคลที่ได฾ลงทะเบียนในระบบอิเล็กทรอนิกสแ 
(e-GovernmentProcurement : e-GP)ของกรมบัญชีกลางที่เว็บไซตแศูนยแข฾อมูลจัดซื้อจัดจ฾างภาครัฐ 

ทั้งนี้ผู฾เสนอราคาที่ได฾รับการคัดเลือกและหากมีการทําสัญญาซึ่งมีมูลค฽าตั้งแต฽ 2,000,000.-
บาท (สองล฾านบาท) ขึ้นไป กับกรมควบคุมโรคให฾รับจ฽ายเงินผ฽านบัญชีธนาคาร เว฾นแต฽การจ฽ายเงินแต฽ละครั้งซึ่งมี
มูลค฽าไม฽เกิน30,000.-บาท(สามหมื่นบาท)สามารถจ฽ายเป็นเงินสดได฾และให฾จัดทําบัญชีแสดงรายรับรายจ฽ายยื่น
ต฽อกรมสรรพากรและปฏิบัติตามประกาศคณะกรรมการปูองกันและปราบปรามทุจริตแห฽งชาติ เรื่อง หลักเกณฑแ
และวิธีการจัดทําและแสดงบัญชีรายการรับจ฽ายของโครงการที่บุคคลหรือนิติบุคคลเป็นคู฽สัญญากับหน฽วยงานของ
รัฐพ.ศ. 2554 (แก฾ไขเพ่ิมเติม (ฉบับ 2) พ.ศ.2554 และ ฉบับที่ 3 พ.ศ. 2555) 

กําหนดยื่นซอง/...2 



 
 

 

                       กําหนดยื่นซองสอบราคา ในวันที่ 10 ตุลาคม ๒๕๕๙  ถึงวันที่  20 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแต฽
เวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา ๑๖.๓๐ น. ณ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย และกําหนดเปิดซองใบเสนอราคา
ในวันที่ 21 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแต฽เวลา 13.๓๐ น. เป็นต฾นไป 

                       ผู฾สนใจติดต฽อขอรับเอกสารสอบราคาซื้อ   ได฾ที่ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย ในวันที่ 
10 ตุลาคม ๒๕๕๙ ถึงวันที่ 20 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแต฽เวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา ๑๖.๓๐ น.  ดูรายละเอียดได฾
ที ่เว็ปไซตแwww.thaileprosy.ddc.moph.go.th หรือสอบถามทางโทรศัพทแหมายเลข ๐๒ ๓๘๖๘๑๕๓ ต฽อ 
๒๑๘ ในวันและเวลาราชการ 

  
 
 

                                                                     ประกาศ ณ วันที่ 10 ตุลาคม พ.ศ. ๒๕๕๙ 

                                                           

                                                                                       (นายอาจินตแ ชลพันธุแ) 
               นายแพทยแเชี่ยวชาญ 

รักษาราชการแทนผู฾อํานวยการสถาบันราชประชาสมาสัย 
 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

เอกสาร สอบราคาซื้อ เลขที ่๑/๒๕๖๐ 
สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู้ป่วยสามัญและผู้ป่วยพิเศษ จ านวน ๔ หมวด ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๐ 

ตามประกาศ สถาบันราชประชาสมาสัย 
ลงวันที่ ๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ 

...................................................... 

                 สถาบันราชประชาสมาสัย ซึ่งต฽อไปนี้เรียกว฽า "กรม" มีความประสงคแจะ สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยง
ผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ระยะเวลา ๑๑ เดือน  (ตั้งแต฽วันที่ ๑ พฤศจิกายน  ๒๕๕๙ ถึง
วันที่ ๓๐  กันยายน  ๒๕๖๐ ) ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐  ตามรายการ ดังนี้ 
- หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
- หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
- หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห฾ง 
- หมวด ง. ประเภทผลไม฾และของหวาน            
 
ซึ่งพัสดุที่จะซื้อนี้ต฾องเป็นของแท฾ ของใหม฽ ไม฽เคยใช฾งานมาก฽อน ไม฽เป็นของเก฽าเก็บ อยู฽ในสภาพที่จะใช฾งานได฾
ทันทีและมีคุณลักษณะเฉพาะตรงตามกําหนดไว฾ในเอกสารสอบราคาฉบับนี้ โดยมีข฾อแนะนํา และข฾อกําหนด
ดังต฽อไปนี้                  
                  ๑. เอกสารแนบท้ายเอกสาร สอบราคา 
                       ๑.๑ รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 
                       ๑.๒ แบบใบเสนอราคา 
                       ๑.๓  แบบสัญญาจะซื้อจะขาย 
                       ๑.๔ แบบหนังสือค้ําประกัน 
                                (๑) หลักประกันสัญญา                                
                       ๑.๕ บทนิยาม 
                                (๑) ผู฾เสนอราคาที่มีผลประโยชนแร฽วมกัน 
                                (๒) การขัดขวางการแข฽งขันราคาอย฽างเป็นธรรม 
                       ๑.๖ แบบบัญชีเอกสาร 
                                (๑) บัญชีเอกสารส฽วนที่ ๑ 
                                (๒) บัญชีเอกสารส฽วนที่ ๒ 
  
                  ๒. คุณสมบัติของผู้เสนอราคา 
                       ๒.๑ ผู฾เสนอราคาต฾องเป็นผู฾มีอาชีพขายพัสดุที่ สอบราคาซื้อ 
                       ๒.๒ ผู฾เสนอราคาต฾องไม฽เป็นผู฾ที่ถูกระบุชื่อไว฾ในบัญชีรายชื่อผู฾ทิ้งงานของทางราชการและได฾
แจ฾งเวียนชื่อแล฾ว หรือไม฽เป็นผู฾ที่ได฾รับผลของการสั่งให฾นิติบุคคลหรือบุคคลอ่ืนเป็นผู฾ทิ้งงานตามระเบียบของทาง
ราชการ 
                       ๒.๓ ผู฾เสนอราคาต฾องไม฽เป็นผู฾มีผลประโยชนแร฽วมกันกับผู฾เสนอราคารายอื่น ณ วัน
ประกาศ สอบราคา หรือไม฽เป็นผู฾กระทําการอันเป็นการขัดขวางการแข฽งขันราคาอย฽างเป็นธรรม ตามข฾อ ๑.๕ 
                       ๒.๔ ผู฾เสนอราคาต฾องไม฽เป็นผู฾ได฾รับเอกสิทธิ์หรือความคุ฾มกัน ซึ่งอาจปฏิเสธไม฽ยอมข้ึนศาล
ไทย เว฾นแต฽รัฐบาลของผู฾เสนอราคาได฾มีคําสั่งให฾สละสิทธิ์และความคุ฾มกันเช฽นว฽านั้น 
                       ๒.๕ ผู฾เสนอราคาต฾องผ฽านการคัดเลือกผู฾มีคุณสมบัติเบื้องต฾นในการซื้อของกรม 

3.หลักฐานการเสนอราคา/…2 



 
 

                               ๓. หลักฐานการเสนอราคา 
                       ผู฾เสนอราคาจะต฾องเสนอเอกสารหลักฐานยื่นมาพร฾อมกับซองใบเสนอราคา โดยแยกไว฾นอก
ซองใบเสนอราคาเป็น ๒ ส฽วน คือ 
                       ๓.๑ ส฽วนที ่๑ อย฽างน฾อยต฾องมีเอกสารดังต฽อไปนี้  
                                (๑) ในกรณีผู฾เสนอราคาเป็นนิติบุคคล 
                                        (ก) ห฾างหุ฾นส฽วนสามัญหรือห฾างหุ฾นส฽วนจํากัด ให฾ยื่นสําเนาหนังสือรับรองการ
จดทะเบียนนิติบุคคล บัญชีรายชื่อหุ฾นส฽วนผู฾จัดการ ผู฾มีอํานาจควบคุม พร฾อมรับรองสําเนาถูกต฾อง 
                                        (ข) บริษัทจํากัดหรือบริษัทมหาชนจํากัด ให฾ยื่นสําเนาหนังสือรับรองการจด
ทะเบียนนิติบุคคล หนังสือบริคณหแสนธิ บัญชีรายชื่อกรรมการผู฾จัดการ ผู฾มีอํานาจควบคุม และบัญชีผู฾ถือหุ฾น
รายใหญ฽ พร฾อมรับรองสําเนาถูกต฾อง 
                                (๒) ในกรณีผู฾เสนอราคาเป็นบุคคลธรรมดาหรือคณะบุคคลที่มิใช฽นิติบุคคล ให฾ยื่น
สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู฾นั้น สําเนาข฾อตกลงที่แสดงถึงการเข฾าเป็นหุ฾นส฽วน (ถ฾ามี) สําเนาบัตร
ประจําตัวประชาชนของผู฾เป็นหุ฾นส฽วน พร฾อมทั้งรับรองสําเนาถูกต฾อง 
                                (๓) ในกรณีผู฾เสนอราคาเป็นผู฾เสนอราคาร฽วมกันในฐานะเป็นผู฾ร฽วมค฾า ให฾ยื่นสําเนา
สัญญาของการเข฾าร฽วมค฾า สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู฾ร฽วมค฾า และในกรณีท่ีผู฾เข฾าร฽วมค฾าฝุายใดเป็น
บุคคลธรรมดาที่มิใช฽สัญชาติไทย ก็ให฾ยื่นสําเนาหนังสือเดินทาง หรือผู฾ร฽วมค฾าฝุายใดเป็นนิติบุคคลให฾ยื่นเอกสาร
ตามท่ีระบุไว฾ใน (๑) 
                                (๔) สําเนาใบทะเบียนพาณิชยแ สําเนาใบทะเบียนภาษีมูลค฽าเพ่ิม 
                                (๕) บัญชีเอกสารส฽วนที่ ๑ ทั้งหมดท่ีได฾ยื่นพร฾อมกับซองใบเสนอราคา ตามแบบใน
ข฾อ ๑.๖ (๑) 
                       ๓.๒ ส฽วนที ่๒ อย฽างน฾อยต฾องมีเอกสารดังต฽อไปนี้  
                                (๑) แค็ตตาล็อกและหรือแบบรูปรายการละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ ตามข฾อ ๔.๔ 
                                (๒) หนังสือมอบอํานาจซึ่งปิดอากรแสตมป฼ตามกฎหมายในกรณีที่ผู฾เสนอราคามอบ
อํานาจให฾บุคคลอื่นลงนามในใบเสนอราคาแทน 
                                (๓) บัญชีเอกสารส฽วนที่ ๒ ทั้งหมดท่ีได฾ยื่นพร฾อมกับซองใบเสนอราคา ตามแบบใน
ข฾อ ๑.๖ (๒) 
                  
                  ๔. การเสนอราคา 
                       ๔.๑ ผู฾เสนอราคาต฾องยื่นเสนอราคาตามแบบที่กําหนดไว฾ในเอกสารสอบราคานี้ โดยไม฽มี
เงื่อนไขใด ๆ ทั้งสิ้นและจะต฾องกรอกข฾อความให฾ถูกต฾องครบถ฾วน ลงลายมือชื่อของผู฾เสนอราคาให฾
ชัดเจน จํานวนเงินที่เสนอต฾องระบุตรงกันทั้งตัวเลขและตัวอักษร โดยไม฽มีการขูดลบหรือแก฾ไข หากมีการขูดลบ 
ตกเติม แก฾ไข เปลี่ยนแปลงจะต฾องลงลายมือชื่อผู฾เสนอราคาพร฾อมประทับตรา (ถ฾ามี) กํากับไว฾ด฾วยทุกแห฽ง 
                       ๔.๒ ผู฾เสนอราคาจะต฾องเสนอราคาเป็นเงินบาท และเสนอราคาเพียงราคาเดียว โดยเสนอ
ราคารวม และหรือราคาต฽อหน฽วย และหรือต฽อรายการ ตามเงื่อนไขที่ระบุไว฾ท฾ายใบเสนอราคาให฾
ถูกต฾อง ทั้งนี ้ราคารวมที่เสนอจะต฾องตรงกันท้ังตัวเลขและตัวหนังสือ ถ฾าตัวเลขและตัวหนังสือไม฽ตรงกันให฾ถือ
ตัวหนังสือเป็นสําคัญ โดยคิดราคารวมทั้งสิ้นซึ่งรวมค฽าภาษีมูลค฽าเพ่ิม ภาษีอากรอ่ืน ค฽าขนส฽ง ค฽าจด
ทะเบียน และค฽าใช฾จ฽ายอื่น ๆ ทั้งปวง จนกระท่ังส฽งมอบพัสดุให฾ ณ  สถาบันราชประชาสมาสัย 15 หมู฽ 7 ตําบล
บางหญ฾าแพรก อําเภอพระประแดง จังหวัดสมุทรปราการ 
                            ราคาที่เสนอจะต฾องเสนอกําหนดยืนราคาไม฽น฾อยกว฽า ๓๐ วัน นับแต฽วันเปิดซองใบเสนอ
ราคา โดยภายในกําหนดยืนราคาผู฾เสนอราคาต฾องรับผิดชอบราคาที่ตนได฾เสนอไว฾  และจะถอนเสนอราคามิได฾ 
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                       ๔.๓ ผู฾เสนอราคาจะต฾องเสนอกําหนดเวลาส฽งมอบพัสดุไม฽เกิน ๓๓๔ วัน นับถัดจากวันลง
นามในสัญญาจะซ้ือจะขาย 
                       ๔.๔ ผู฾เสนอราคาจะต฾องส฽งแค็ตตาล็อก และหรือแบบรูปรายการละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ
ของ อาหารเลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ไปพร฾อมใบเสนอราคาเพ่ือประกอบการ
พิจารณา หลักฐานดังกล฽าวนี้ กรมจะยึดไว฾เป็นเอกสารของทางราชการ 
                                สําหรับแค็ตตาล็อกที่แนบให฾พิจารณา หากเป็นสําเนารูปถ฽ายจะต฾องรับรองสําเนา
ถูกต฾อง โดยผู฾มีอํานาจทํานิติกรรมแทนนิติบุคคล  
                       ๔.๕ ก฽อนยื่นซอง สอบราคา ผู฾เสนอราคาควรตรวจดูร฽างสัญญา รายละเอียดคุณ
ลักษณะเฉพาะ ฯลฯ ให฾ถี่ถ฾วนและเข฾าใจเอกสาร สอบราคา ทั้งหมดเสียก฽อนที่จะตกลงยื่นซอง สอบราคา ตาม
เงื่อนไขในเอกสาร สอบราคา 
                       ๔.๖ ผู฾เสนอราคาจะต฾องยื่นซองใบเสนอราคาท่ีปิดผนึกซองเรียบร฾อยจ฽าหน฾าซองถึง  ประธาน
คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ประจําปี
งบประมาณ ๒๕๖๐ โดยระบุไว฾ที่หน฾าซองว฽า "ใบเสนอราคาตามเอกสาร สอบราคา เลขที่ ๑/๒๕๖๐" ยื่นต฽อ
เจ฾าหน฾าที่ ในวันที่ ๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙  ถึงวันที่ ๒๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ ตั้งแต฽เวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา 
๑๖.๓๐ น. ณ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย 
                                เมื่อพ฾นกําหนดเวลายื่นซองสอบราคา แล฾วจะไม฽รับซอง สอบราคาโดยเด็ดขาด 
                                คณะกรรมการเปิดซองสอบราคา จะดําเนินการตรวจสอบคุณสมบัติของผู฾เสนอราคา
แต฽ละรายว฽า เป็นผู฾เสนอราคาที่มีผลประโยชนแร฽วมกันกับผู฾เสนอราคารายอื่นตามข฾อ ๑.๕ (๑) ณ วันประกาศ
สอบราคาหรือไม฽ และประกาศรายชื่อผู฾เสนอราคาที่มีสิทธิได฾รับการคัดเลือกก฽อนการเปิดซองใบเสนอราคา  
                                หากปรากฏต฽อคณะกรรมการเปิดซองสอบราคาก฽อนหรือในขณะที่มีการเปิดซองใบ
เสนอราคาว฽า มีผู฾เสนอราคากระทําการอันเป็นการขัดขวางการแข฽งขันราคาอย฽างเป็นธรรม ตามข฾อ 1.5 (2)  
และคณะกรรมการฯ เชื่อว฽ามีการกระทําอันเป็นการขัดขวางการแข฽งขันราคาอย฽างเป็นธรรม คณะกรรมการฯ
จะตัดรายชื่อผู฾เสนอราคารายนั้นออกจากการเป็นผู฾เสนอราคา และประกาศรายชื่อผู฾เสนอราคาที่มีสิทธิได฾รับ
การคัดเลือก และกรมจะพิจารณาลงโทษผู฾เสนอราคาดังกล฽าวเป็นผู฾ทิ้งงาน เว฾นแต฽คณะกรรมการฯ จะวินิจฉัย
ได฾ว฽า ผู฾เสนอราคารายนั้นเป็นผู฾ที่ให฾ความร฽วมมือเป็นประโยชนแต฽อการพิจารณาของทางราชการและมิได฾เป็นผู฾
ริเริ่มให฾มีการกระทําดังกล฽าว 
                                ผู฾เสนอราคาที่ถูกตัดรายชื่อออกจากการเป็นผู฾เสนอราคา เพราะเหตุเป็นผู฾เสนอราคา
ที่มีผลประโยชนแร฽วมกันกับผู฾เสนอราคารายอื่น ณ วันประกาศสอบราคา หรือเป็นผู฾เสนอราคาที่กระทําการอัน
เป็นการขัดขวางการแข฽งขันราคาอย฽างเป็นธรรม อาจอุทธรณแคําสั่งดังกล฽าวต฽อปลัดกระทรวงภายใน ๓ วัน นับ
แต฽วันที่ได฾รับแจ฾งจากคณะกรรมการเปิดซองสอบราคา การวินิจฉัยอุทธรณแของปลัดกระทรวงให฾ถือเป็นที่สุด 
                                คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาจะเปิดซองใบเสนอราคาของผู฾เสนอราคาที่มีสิทธิ
ได฾รับการคัดเลือกดังกล฽าวข฾างต฾น ณ ห฾องประชุมพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย  ในวันที่  ๒๑ ตุลาคม 
๒๕๕๙  ตั้งแต฽เวลา ๑๓.๓๐ น. เป็นต฾นไป 
                                การยื่นอุทธรณแตามวรรคห฾า ย฽อมไม฽เป็นเหตุให฾มีการขยายระยะเวลาการเปิดซองใบ
เสนอราคา เว฾นแต฽ปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นว฽าการขยายระยะเวลาดังกล฽าวจะเป็นประโยชนแแก฽ทางราชการ
อย฽างยิ่งและในกรณีท่ีปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นด฾วยกับคําคัดค฾านของผู฾อุทธรณแ  และเห็นว฽าการยกเลิกการเปิด
ซองใบเสนอราคาท่ีได฾ดําเนินการไปแล฾ว จะเป็นประโยชนแแก฽ทางราชการอย฽างยิ่งให฾ปลัดกระทรวงมีอํานาจ
ยกเลิกการเปิดซองใบเสนอราคาดังกล฽าวได฾ 
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                ๕. หลักเกณฑ์และสิทธิในการพิจารณาราคา 
                       ๕.๑ ในการสอบราคา ครั้งนี ้กรมจะพิจารณาตัดสินด฾วย ราคารวม 
                       ๕.๒ หากผู฾เสนอราคารายใดมีคุณสมบัติไม฽ถูกต฾องตามข฾อ ๒ หรือยื่นหลักฐานการเสนอราคา
ไม฽ถูกต฾องหรือไม฽ครบถ฾วนตามข฾อ ๓ หรือยื่นซองสอบราคาไม฽ถูกต฾องตามข฾อ ๔ แล฾วคณะกรรมการเปิดซองสอบ
ราคา จะไม฽รับพิจารณาราคาของผู฾เสนอราคารายนั้น เว฾นแต฽เป็นข฾อผิดพลาดหรือผิดหลงเพียงเล็กน฾อย หรือ
ผิดพลาดไปจากเง่ือนไขของเอกสารสอบราคาในส฽วนที่มิใช฽สาระสําคัญ ทั้งนี้เฉพาะในกรณีที่พิจารณาเห็นว฽าจะ
เป็นประโยชนแต฽อกรมเท฽านั้น 
                       ๕.๓ กรมสงวนสิทธิ์ไม฽พิจารณาราคาของผู฾เสนอราคา โดยไม฽มีการผ฽อนผันในกรณีดังต฽อไปนี้ 
                                (๑) ไม฽ปรากฏชื่อผู฾เสนอราคารายนั้น ในบัญชีผู฾รับเอกสาร สอบราคา หรือใน
หลักฐานการรับเอกสารสอบราคา ของกรม 
                                (๒) ไม฽กรอกชื่อนิติบุคคลและบุคคลธรรมดา หรือลงลายมือชื่อผู฾เสนอราคาอย฽างหนึ่ง
อย฽างใด หรือทั้งหมดในใบเสนอราคา 
                                (๓) เสนอรายละเอียดแตกต฽างไปจากเงื่อนไขที่กําหนดในเอกสารสอบราคา ที่เป็น
สาระสําคัญ หรือมีผลทําให฾เกิดความได฾เปรียบเสียเปรียบแก฽ผู฾เสนอราคารายอื่น 
                                (๔) ราคาที่เสนอมีการขูดลบ ตก เติม แก฾ไขเปลี่ยนแปลง โดยผู฾เสนอราคามิได฾ลง
ลายมือชื่อพร฾อมประทับตรา (ถ฾ามี) กํากับไว฾ 
                       ๕.๔ ในการตัดสินการสอบราคา หรือในการทําสัญญา คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาหรือ
กรม มีสิทธิ์ให฾ผู฾เสนอราคาชี้แจงข฾อเท็จจริง สภาพ ฐานะ หรือข฾อเท็จจริงอื่นใดท่ีเกี่ยวข฾องกับผู฾เสนอราคา
ได฾ กรมมีสิทธิที่จะไม฽รับราคาหรือไม฽ทําสัญญาหากหลักฐานดังกล฽าวไม฽มีความเหมาะสมหรือไม฽ถูกต฾อง  
                       ๕.๕ กรมทรงไว฾ซึ่งสิทธิที่จะไม฽รับราคาต่ําสุด หรือราคาหนึ่งราคาใดหรือราคาที่เสนอท้ังหมด
ก็ได฾ และอาจพิจารณาเลือกซื้อในจํานวน หรือขนาด หรือเฉพาะรายการหนึ่งรายการใด หรืออาจจะยกเลิก
การ สอบราคา โดยไม฽พิจารณาจัดซื้อเลยก็ได฾ สุดแต฽จะพิจารณา ทั้งนี้เพ่ือประโยชนแของทางราชการเป็น
สําคัญ และให฾ถือว฽าการตัดสินของกรมเป็นเด็ดขาด ผู฾เสนอราคาจะเรียกร฾องค฽าเสียหายใด ๆ มิได฾ รวมทั้งกรม
จะพิจารณายกเลิกการสอบราคา และลงโทษผู฾เสนอราคาเป็นผู฾ทิ้งงาน ไม฽ว฽าจะเป็นผู฾เสนอราคาที่ได฾รับการ
คัดเลือกหรือไม฽ก็ตาม หากมีเหตุที่เชื่อได฾ว฽าการเสนอราคากระทําการโดยไม฽สุจริต เช฽น การเสนอเอกสารอันเป็น
เท็จ หรือใช฾ชื่อบุคคลธรรมดา หรือนิติบุคคลอื่นมาเสนอราคาแทน เป็นต฾น 
                       ๕.๖ ในกรณีที่ปรากฏข฾อเท็จจริงภายหลังจากการเปิดซองสอบราคาว฽า ผู฾เสนอราคาที่มีสิทธิ
ได฾รับการคัดเลือกตามท่ีได฾ประกาศรายชื่อไว฾ ตามข฾อ ๔.๖ เป็นผู฾เสนอราคาที่มีผลประโยชนแร฽วมกันกับผู฾เสนอ
ราคารายอื่น ณ วันประกาศ สอบราคา หรือเป็นผู฾เสนอราคาที่กระทําการอันเป็นการขัดขวางการแข฽งขันราคา
อย฽างเป็นธรรม ตามข฾อ ๑.๕ กรมมีอํานาจที่จะตัดรายชื่อผู฾เสนอราคาที่มีสิทธิได฾รับการคัดเลือกดังกล฽าวออก
จากประกาศรายชื่อตามข฾อ ๔.๖ และกรมจะพิจารณาลงโทษผู฾เสนอราคารายนั้นเป็นผู฾ทิ้งงาน 
                                ในกรณีนี้หากปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นว฽า การยกเลิกการเปิดซองใบเสนอราคาท่ี
ได฾ดําเนินการไปแล฾วจะเป็นประโยชนแแก฽ทางราชการอย฽างยิ่งปลัดกระทรวงมีอํานาจยกเลิกการเปิดซองใบเสนอ
ราคาดังกล฽าวได฾                  
                  ๖. การท าสัญญาจะซ้ือจะขาย 
                       ๖.๑ ในกรณีที่ผู฾ชนะการสอบราคาสามารถส฽งมอบสิ่งของได฾ครบถ฾วนภายใน ๕ วันทําการ
ของทางราชการ นับแต฽วันที่ทําข฾อตกลงซื้อ กรมจะพิจารณาจัดทําข฾อตกลงเป็นหนังสือแทนการทําสัญญาตาม
แบบสัญญาดังระบุในข฾อ ๑.๓ ก็ได฾ 
                       ๖.๒ ในกรณีผู฾ชนะการสอบราคา ไม฽สามารถส฽งมอบสิ่งของได฾ครบถ฾วนภายใน ๕ วันทําการ
ของทางราชการ หรือกรมเห็นว฽าไม฽สมควรจัดทําข฾อตกลงเป็นหนังสือ ตามข฾อ ๖.๑ ผู฾ชนะการ สอบราคา 
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จะต฾องทําสัญญาซื้อขายตามแบบสัญญาดังระบุในข฾อ ๑.๓ กับกรมภายใน ๗ วัน นับถัดจากวันที่ได฾รับแจ฾งและ
จะต฾องวางหลักประกันสัญญาเป็นจํานวนเงินเท฽ากับร฾อยละ ๕ ของราคาสิ่งของที่ สอบราคาได฾ให฾กรมยึดถือไว฾
ในขณะทําสัญญา โดยใช฾หลักประกันอย฽างหนึ่งอย฽างใด ดังต฽อไปนี้ 
                                (๑) เงินสด 
                                (๒) เช็คท่ีธนาคารสั่งจ฽ายให฾แก฽ สถาบันราชประชาสมาสัย โดยเป็นเช็คลงวันที่ที่ทํา
สัญญาหรือก฽อนหน฾านั้นไม฽เกิน ๓ วัน ทําการ 
                                (๓) หนังสือค้ําประกันของธนาคารภายในประเทศตามแบบหนังสือค้ําประกันดังระบุ
ในข฾อ ๑.๔ (๑) 
                                (๔) หนังสือค้ําประกันของบรรษัทเงินทุนอุตสาหกรรมแห฽งประเทศไทย หรือบริษัท
เงินทุน หรือบริษัทเงินทุนหลักทรัพยแ ที่ได฾รับอนุญาตให฾ประกอบกิจการเงินทุนเพื่อการพาณิชยแและประกอบ
ธุรกิจค้ําประกันตามประกาศของธนาคารแห฽งประเทศไทย ซึ่งได฾แจ฾งชื่อเวียนให฾ส฽วนราชการต฽าง ๆ ทราบ
แล฾ว โดยอนุโลมให฾ใช฾ตามแบบหนังสือค้ําประกัน ดังระบุในข฾อ ๑.๔ (๑) 
                                (๕) พันธบัตรรัฐบาลไทย 
                 หลักประกันนี้จะคืนให฾โดยไม฽มีดอกเบี้ย ภายใน ๑๕ วัน นับถัดจากวันที่ผู฾ชนะการสอบ
ราคา (ผู฾ขาย) พ฾นจากข฾อผูกพันตามสัญญาซื้อขายแล฾ว 
                  ๗. อัตราค่าปรับ 
                       ค฽าปรับตามแบบสัญญาจะซื้อจะขายข฾อ ๑๐ ให฾คิดในอัตราร฾อยละ ๐.๒ ต฽อวัน 
                  
                  ๘. การรับประกันความช ารุดบกพร่อง 
                       ผู฾ชนะการสอบราคาซึ่งได฾ทําข฾อตกลงเป็นหนังสือ หรือทําสัญญาจะซ้ือจะขายตามแบบดัง
ระบุในข฾อ ๑.๓ แล฾วแต฽กรณี จะต฾องรับประกันความชํารุดบกพร฽องของสิ่งของที่ซื้อขายที่เกิดขึ้นภายใน
ระยะเวลาไม฽น฾อยกว฽า ๓๐ วัน นับถัดจากวันที่ผู฾ซื้อรับมอบ โดยผู฾ขายต฾องรีบจัดการซ฽อมแซมแก฾ไขให฾ใช฾การได฾ดี
ดังเดิมภายใน ๕ วัน นับถัดจากวันที่ได฾รับแจ฾งความชํารุดบกพร฽อง 
                  
                  ๙. ข้อสงวนสิทธิ์ในการเสนอราคาและอ่ืน ๆ 
                       ๙.๑ เงินค฽าพัสดุสําหรับการซ้ือครั้งนี้ได฾มาจากเงินบ ารุง 
                                การลงนามในสัญญาจะกระทําได฾ต฽อเมื่อได฾รับอนุมัติให฾ใช฾เงินบํารุง เป็นค฽าอาหาร
เลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ  แล฾วเท฽านั้น 
                       ๙.๒ เมื่อกรมได฾คัดเลือกผู฾เสนอราคารายใดให฾เป็นผู฾ขายและได฾ตกลงซื้อสิ่งของตาม สอบ
ราคาซื้อ แล฾วถ฾าผู฾ขายจะต฾องสั่งหรือนําสิ่งของดังกล฽าวเข฾ามาจากต฽างประเทศ และของนั้นต฾องนําเข฾ามาโดยทาง
เรือในเส฾นทางที่มีเรือไทยเดินอยู฽ และสามารถให฾บริการรับขนได฾ตามท่ีรัฐมนตรีว฽าการกระทรวงคมนาคม
ประกาศกําหนด ผู฾เสนอราคาซึ่งเป็นผู฾ขายจะต฾องปฏิบัติตามกฎหมายว฽าด฾วยการส฽งเสริมการพาณิชยนาวี ดังนี้  
                                (๑) แจ฾งการสั่งหรือนําสิ่งของที่ซื้อขายดังกล฽าวเข฾ามาจากต฽างประเทศต฽อกรมเจ฾าท฽า
ภายใน ๗ วัน นับตั้งแต฽วันที่ผู฾ขายสั่งหรือซื้อของจากต฽างประเทศ เว฾นแต฽เป็นของที่รัฐมนตรีว฽าการกระทรวง
คมนาคมประกาศยกเว฾นให฾บรรทุกโดยเรืออ่ืนได฾ 
                                (๒) จัดการให฾สิ่งของที่ซื้อขายดังกล฽าวบรรทุกโดยเรือไทยหรือเรือที่มีสิทธิ
เช฽นเดียวกับเรือไทยจากต฽างประเทศมายังประเทศไทย เว฾นแต฽จะได฾รับอนุญาตจากกรมเจ฾าท฽าให฾บรรทุกสิ่งของ
นั้นโดยเรืออ่ืนที่มิใช฽เรือไทย ซึ่งจะต฾องได฾รับอนุญาตเช฽นนั้นก฽อนบรรทุกของลงเรืออ่ืน หรือเป็นของที่
รัฐมนตรีว฽าการกระทรวงคมนาคมประกาศยกเว฾นให฾บรรทุกโดยเรืออ่ืน 

(3)ในกรณีที่ไม฽ปฏิบัติ/...6 



 
 

 
                                (๓) ในกรณีที่ไม฽ปฏิบัติตาม (๑) หรือ (๒) ผู฾ขายจะต฾องรับผิดตามกฎหมายว฽าด฾วย
การส฽งเสริมการพาณิชยนาวี  
                       ๙.๓ ผู฾เสนอราคาซึ่งกรมได฾คัดเลือกแล฾วไม฽ไปทําสัญญาหรือข฾อตกลงภายในเวลาที่ทาง
ราชการกําหนดดังระบุไว฾ในข฾อ ๖ กรมอาจพิจารณาเรียกร฾องให฾ชดใช฾ความเสียหายอื่น (ถ฾ามี) รวมทั้งจะ
พิจารณาให฾เป็นผู฾ทิ้งงานตามระเบียบของทางราชการ 
                       ๙.๔ กรมสงวนสิทธิ์ที่จะแก฾ไขเพ่ิมเติมเงื่อนไขหรือข฾อกําหนดในแบบสัญญาให฾เป็นไปตาม
ความเห็นของสํานักงานอัยการสูงสุด (ถ฾ามี) 
  
  

สถาบันราชประชาสมาสัย 

 
๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

ตารางแสดงวงเงินงบประมาณท่ีได฾รับจัดสรรและราคากลาง (ราคาอ฾างอิง) 
ในการจัดซื้อจัดจ฾างที่มิใช฽งานก฽อสร฾าง 

 
 

     1. ชื่อโครงการ  :     ซ้ืออาหารเลี้ยงผู฾ปุวยสามัญและผู฾ปุวยพิเศษ จํานวน  4 หมวด    จํานวน 11 เดือน  
(ตั้งแต฽วันที่ 1  พฤศจิกายน  2559  ถึงวันที่ 30  กันยายน  2560)     

          /หน฽วยงานเจ฾าของโครงการ  :  สถาบันราชประชาสมาสัย  กรมควบคุมโรค    
     2. วงเงินงบประมาณท่ีได฾รับจัดสรร: 916,666.-บาท(เก฾าแสนหนึ่งหมื่นหกพันหกร฾อยหกสิบหกบาทถ฾วน)    
     3. วันที่กําหนดราคากลาง (ราคาอ฾างอิง)  :       26  กันยายน  2559      
         เป็นเงิน   916,666.-  บาท  (เก฾าแสนหนึ่งหมื่นหกพันหกร฾อยหกสิบหกบาทถ฾วน)      
     4. แหล฽งที่มาของราคากลาง (ราคาอ฾างอิง) 
         4.1 สืบราคาจากผู฾ขายตามท฾องตลาด จํานวน 3 ราย 
     5. รายชื่อเจ฾าหน฾าที่ผู฾กําหนดราคากลาง (ราคาอ฾างอิง) ทุกคน 
         5.1  นางสาวลัดดาวัลยแ  ศีลศรัทธา  ประธานกรรมการ 
         5.2  นางสาวเยาวเรศ  หาเรือนศรี  กรรมการ 
         5.3  นางสาววิภารัตนแ  รวดเจริญ             กรรมการ 
 

 
 
 
 
 

 
หมายเหตุ 
            แหล฽งทีม่าของราคากลาง (ราคาอ฾างอิง) ได฾มาจากราคามาตรฐานครุภัณฑแของทางราชการหรือได฾มา
จากการ 
สืบราคาหรืออ่ืน ๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
ลําดับ รายการสิ่งของต฽างๆ จํานวนหน฽วย

นับ 
จํานวนของที่

ต฾องการ 
ภายใน  11   

เดือน 

  

    สัตวแบกและสัตวแปีก     
เนื้อสัตวแทุกชนิดต฾องสด สะอาด ไม฽มีเมือก ไม฽มีกลิ่น ไม฽มีรอยจ้ําเขียว ไม฽มี
พยาธิ ไม฽ปนเปื้อนสารฟอรแมาลีน สีของเนื้อสัตวแเป็นสีปกติตาม นั้น เป็น
สัตวแที่ฆ฽าโดยผ฽านการควบธรรมชาติตามชนิดของเนื้อสัตวแ คุมจากรัฐบาล 
ไม฽เป็นโรคตาย 

  

 

    ประเภทเนื้อหมู    
1 หมูเนื้อแดงบด (ไม฽ติดมัน ไม฽มีผังผืด ไม฽มีเศษเลือด กระดูก เครื่องในปน) กก. 84 
2 หมูสันนอก (ไม฽ติดมัน ไม฽มีพังผืด) กก. 56 
3 หมูสันใน (ไม฽ติดมัน ไม฽มีพังผืด) กก. 56 
4 เลือดหมู (ไม฽เหม็น ไม฽รวมน้ํา) ก฾อน 250 
5 ซี่โครงหมูอ฽อนติดเนื้อ (สับขนาด 3 นิ้ว x 2 นิ้ว) กก. 8 
6 ลูกชิ้นหมู (2-2.5 ซม. ตราเอรวัณ หรือตรา ส.จิตเจริญ ถุงละ 1/2 

กก.) 
กก. 13 

7 ไส฾กรอกหมู (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 13 
8 หมูยออย฽างดี ตราปึงหงี่เชียง อัน 38 
9 แหนมหมู ตรา ดอนเมือง เปรี้ยวกําลังดี เนื้อแน฽น กดไม฽ยุบ สีไม฽แดงจัด กก. 13 

10 หนังหมูแห฾ง (แช฽น้ําแล฾ว) กก. 13 
11 หมูเด฾ง ตรา ลูกชิ้นหมู"ส" (ลูกชิ้นและหมูเด฾งอย฽างดี)  500 กรัม/ถุง กก. 58 

  ประเภทสัตว์ปีก    
12 เนื้ออกไก฽ (ไม฽ติดกระดูก ไม฽ติดมัน) กก. 58 
13 เนื้อไก฽บด กก. 55 
14 น฽องไก฽ (ขนาด 8-9 น฽อง/กก.ไม฽มีขน) กก. 46 
15 สะโพกไก฽ (ขนาด 6-7 ช้ิน/กก.,ไม฽มีขน) กก. 27 
16 ปีกไก฽ส฽วนบน (ขนาด 22 ชิ้น/กก.,ไม฽มีขน) กก. 70 
17 โครงไก฽ กก. 48 
18 ไก฽ยอ (แผ฽นกลม 8 ซม.หนา 1 ซม.)     น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........แผ฽น) กก. 40 
19 ลูกชิ้นเอ็นไก฽-สาหร฽าย ตรา วี.พี. แผ฽นกลม  Ø   6 ซม.หนา 1 ซม. น้ําหนัก 1 

กก./ถุง (20 ช้ิน)  
กก. 18 

20 ลูกชิ้นไก฽ (2.5 ซม.) กก. 18 
 

 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  1๑  

เดือน 
21 ไส฾กรอกไก฽ (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 30 

  ประเภทสัตว์น้ าจืด และสัตว์ทะเล                        
 ปลาทุกชนิดสด เหงือกแดง ล฾างสะอาด ไม฽มีเมือก ไม฽มีพยาธิ ไม฽มีกลิ่น
เหม็น ขอดเกล็ด เอาไส฾ออก ไม฽แช฽แข็ง ไม฽ชั่งรวมน้ํา ไม฽ปนเปื้อน สาร
ฟอรแมาลีน, สารฟอกขาว, สารบอรแแรก 

   

22 ปลาดุกหั่นเอาแต฽เนื้อล฾วน ไม฽เอาหัว  Øส฽วนที่เล็กที่สุดไม฽ต่ํากว฽า 2 ซม. กก. 60 
23 ปลาทูนึ่ง (ยาว 14 ซม. กว฾าง 4.5 ซม.) ตัว 360 
24 ปลาทูนึ่ง (แกะเนื้อ) กก. 46 
25 ปลาทูแท฾สด (15 ตัว/กก.) กก. 46 
26 ปลานิล (ขนาด 5-6 ตัว/กก.) กก. 65 
27 ปลาทับทิม (ขนาด 1 ตัว/กก.) กก. 48 
28 ปลาหมึกกล฾วยสด (6-8 ตัว/กก.) กก. 2 
29 ครีบปลาหมึก กก. 2 
30 กุ฾งสด (ยาว 10 ซม. กว฾าง 2 ซม.) ขนาด 75-80 ตัว/กก. กก. 65 
31 หอยแมลงภู฽สุกแกะ ตัวใหญ฽ กก. 28 
32 ปลาทอดมัน  กก. 33 
33 ลูกชิ้นปลาเส฾น (ทอดแล฾ว) กก. 18 
34 ลูกชิ้นปลาอย฽างดี ( 22.5 ซม.)ตราปลาทะเล(สีเขียว) 500 กรัม/ถุง 

โทร. 034-864-184 
กก. 8 

  ประเภทไข่       ต฾องเป็นไข฽สด ไม฽บุบ ไม฽แตก ไม฽สกปรก บรรจุในแผง
พลาสติก 

   

35 ไข฽เป็ดสด ขนาดใหญ฽ น้ําหนักไม฽ต่ํา กว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 66 
36 ไข฽ไก฽สด เบอรแ 2 น้ําหนักไม฽ต่ํากว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 1,600 
37 ไข฽เค็มสุก ขนาดใหญ฽ น้ําหนักไม฽ต่ํากว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 185 
38 ไข฽เค็มเฉพาะไข฽แดง (ดิบ) ฟอง 13 

    
    
    

 
 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  

เดือน 
  อาหารประเภทผักสด                                               

 ผักต฾องสด ไม฽เหี่ยว ไม฽เหลือง ตัดเอา  ส฽วนที่เสียและเน฽าออก ไม฽มีหนอน
หรือ แมลงไช สะอาด ไม฽มีดินติด ไม฽ปนเปื้อน สารฟอรแมาลีน สารฟอก
ขาว ยาฆ฽าแมลง 

   

1 ผักกวางตุ฾ง กก. 55 
2 ขึ้นฉ฽าย กก. 25 
3 ผักคะน฾า (ต฾นขนาดกลาง ไม฽แก฽) กก. 37 
4 ยอดคะน฾าอ฽อน (ขนาดกลาง ไม฽เหี่ยว ไม฽เน฽า) กก. 23 
5 ชะอม (ใบอ฽อน ไม฽ร฽วง) กก. 3 
6 ดอกกุยช฽าย (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 32 
7 ดอกหอม (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 27 
8 ต฾นหอม (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 32 
9 ใบกระเพรา กก. 18 

10 ใบแมงลัก กก. 18 
11 ใบโหระพา กก. 18 
12 ใบกุ฿ยฉ฽าย (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 9 
13 ใบขี้เหล็ก (ต฾มสุก) กก. 35 
14 ใบมะกรูด กก. 2 
15 ผักกาดขาว กก. 74 
16 ผักกาดห฽อ (ไชลุ฾ย) กก. 18 
17 ผักกาดหอม (ใบหยิก สด สะอาด ไม฽มีดินติด) กก. 18 
18 ผักชีไทย (ใบไม฽เหลือง ไม฽มีดินติด) กก. 30 
19 ผักชีฝรั่ง (ผักชีใบยาว) กก. 18 
20 ผักบุ฾งจีน (ความยาวจากยอด 15 นิ้ว) กก. 55 
21 ผักบุ฾งไทย (ความยาวจากยอด 20 นิ้ว) กก. 55 
22 ตําลึง  กก. 8 
23 กระเจี๊ยบมอญ กก. 27 
24 กะหล่ําดอก (ตัดก฾านและใบออก) กก. 62 
25 กะหล่ําปลี (ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 62 
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26 ข฾าวโพดอ฽อน กก. 23 
27 ข฾าวโพดหวานดิบ (ขนาด 3-4 ฝัก/กก.) กก. 8 
28 ดอกแค (สด,ไม฽เหี่ยว) กก. 27 
29 แตงกวาอ฽อน (ผลตรง,ขนาด 16 ผล/กก.) กก. 53 
30 แตงร฾านอ฽อน (ผลตรง,ขนาด 4-5 ผล/กก.) กก. 53 
31 แตงโมอ฽อน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 53 
32 น้ําเต฾าอ฽อน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 47 
33 ถั่วแขก กก. 33 
34 ถั่วงอก (สด,ไม฽ใส฽สี,ไม฽ใส฽สารฟอกขาว) กก. 37 
35 ถั่วฝักยาว (สด,ฝักอวบ,ไม฽พอง) กก. 57 
36 ถั่วพู (สด,ไม฽แก฽) กก. 27 
37 ถั่วลันเตา (สด,ไม฽แก฽) กก. 27 
38 บวบเหลี่ยม (ผลตรง,ไม฽แก฽) กก. 55 
39 พริกข้ีหนูสวนสดสีแดง-เขียว (ไม฽เน฽า) กก. 5 
40 พริกชี้ฟูาสีแดง-สีเขียว (ไม฽เน฽า) กก. 5 
41 พริกหวานสีเขียว-สีแดง-สีเหลือง (ไม฽เน฽า) กก. 5 
42 พริกหยวกสด (ไม฽เน฽า) กก. 18 
43 พริกเหลืองสด (ไม฽เน฽า) กก. 4 
44 ฟักทองแก฽ (ขนาด 2.5-3 กก./ผล) กก. 170 
45 ฟักแก฽ (ขนาด 1.5-2 กก./ผล) กก. 170 
46 มะกรูด ผล 27 
47 มะเขือเทศสีดา (ขนาด 40-45 ผล/กก.) กก. 32 
48 มะเขือเทศผลโต (สีแดง, ผิวไม฽แตก ช้ํา, ขนาด 10-11 ผล/กก.) กก. 32 
49 มะเขือเปราะอ฽อนลูกกลาง (ขนาด 25-27 ผล/กก.) กก. 43 
50 มะเขือพวงสด (เด็ดขั้วออกแล฾ว) กก. 24 
51 มะเขือยาว (ผลตรง ขนาด 5-6 ผล/กก.) กก. 95 
52 มะนาว ( 1.5 นิ้ว/ผล) ผล 370 
53 มะพร฾าวขูด (สีขาว,ไม฽เหม็นบูด) กก. 55 
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54 ยอดมะพร฾าวอ฽อน (สด,ไม฽แก฽) กก. 27 
55 มะระจีน (ผลตรง สีเขียวอ฽อน, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 59 
56 มะละกอดิบ (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 55 
57 สับปะรด (ศรีราชา)ตัดจุกออกแล฾วสําหรับแกง กก. 70 
58 กระชาย (ปั่น) กก. 7 
59 กระชาย (หั่นฝอย) กก. 11 
60 ข฽าอ฽อนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
61 ข฽าแก฽สด (ทั้งหัว) กก. 7 
62 ขิงอ฽อนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
63 ขิงแก฽สด (ทั้งหัว) กก. 7 
64 ขิงอ฽อนสด (หั่นฝอย) กก. 8 
65 แครอท (ผลตรง,ขนาด 3-4 หัว/กก.) กก. 37 
66 หัวปลีสด (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 37 
67 ตะไคร฾ต฾นใหญ฽ กก. 27 
68 มันเทศ (ดิบ, ขนาด 0.5-1 กก./หัว)) กก. 55 
69 มันฝรั่ง (ดิบ, ขนาด 4 หัว/กก.) กก. 37 
70 สายบัว (ลอกเปลือก,ไม฽หั่น) กก. 77 
71 หน฽อไม฾ไผ฽หวานสด (ปอกเปลือก, ไม฽หั่น) กก. 47 
72 หน฽อไม฾สด (หั่นฝอย) กก. 47 
73 หัวผักกาดขาวสด (หัวไชเท฾า) (ผลตรง,เนื้อในอ฽อน,ไม฽มีเสี้ยน,ลักษณะเป็น 

หัวเดียว, ขนาด 3-4 หัว/กก.) 
กก. 100 

74 หัวเผือก (ดิบ, ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 18 
75 เห็ดนางฟูา (ไม฽ช้ํา,ตัวดอกเห็ดไม฽เปื่อย) กก. 37 
76 เห็ดฟาง (ดอกตูมขนาดกลาง) กก. 45 
77 เห็ดหูหนูสด (ไม฽มีเมือก) กก. 18 
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  ประเภทสัตว์บก, สัตว์น้ าแปรรูป    
 เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา ไม฽แข็ง ไม฽มีหนอน ไม฽ปนเปื้อน
สารฟอก ขาว กรดซาลิคซิลิค (สารกันรา) 

   

1 ปลาดุกเค็ม กก. 24 
2 ปลาทูกังเค็มตัวใหญ฽ (ขนาด 8 - 9 ตัว/กก.) กก. 6 
3 ปลานิลแดดเดียว กก. 37 
4 ปลาสลิดเค็ม (ขนาด 15 - 16 ตัว/กก.) กก. 32 
5 ปลาไส฾ตัน (ตัวขาวใส) กก. 1 
6 ปลาอินทรียแเค็ม (ทั้งตัว, น้ําหนัก 1-1.5 กก./ตัว) กก. 8 
7 ปลาอินทรียแเค็ม (หั่นชิ้น) ชิ้น 18 
8 ปลาหมึกแห฾ง (หมึกกะตอย) กก. 1 
9 กุนเชียงไก฽ (มันน฾อย,เนื้อมาก) กก. 13 

10 กุนเชียงหมู (มันน฾อย,เนื้อมาก) ตราเจ฿เล็ก น้ําหนัก 1 กก./ถุง กก. 28 
11 หมูหยองอย฽างดี ( ไม฽แหลก) กก. 27 
12 กุ฾งแห฾งตัวขนาดกลาง อย฽างดี  กก. 3 
13 กะปิอย฽างดี (ใหม฽ สีไม฽ดําคล้ํา ไม฽มีสิ่ง ปนเปื้อน เช฽น หิน กรวด เศษไม฾ 

เศษตะปู ) 
กก. 7 

  ประเภทน้ าพริก    เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา       
14 น้ําพริกแกงเขียวหวาน กก.  23 
15 น้ําพริกแกงเผ็ด กก. 23 
16 น้ําพริกแกงคั่ว กก. 18 
17 น้ําพริกแกงส฾ม กก. 23 
18 น้ําพริกแกงกะหรี่ กก. 13 
19 น้ําพริกแกงมัสมั่น กก. 5 
20 น้ําพริกเผา กก. 5 
21 น้ําพริกแกงแพนง กก. 8 
22 น้ําพริกตาแดง กก. 17 

  ประเภทเต้าหู ้    
เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา  ไม฽มีเมือก 
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23 เต฾าหู฾ขาวชนิดแข็ง (ขนาด 8x8 ซม. หนา1.5-2 ซม.) แผ฽น 180 
24 เต฾าหู฾ขาวชนิดอ฽อน (ขนาด 8x8 ซม. หนา 2-3 ซม.) แผ฽น 180 
25 เต฾าหู฾พวง (เต฾าหู฾ทอด) ประมาณ 45-50 ลูก/พวง พวง 46 
26 เต฾าหู฾ปลา   ตราซีพี บรรจุ 500 กรัม ถุง 13 
27 เต฾าหู฾หลอดไข฽ (ตราเกษตร หรือ ตรานางพยาบาล) หลอด 230 
28 เต฾าหู฾ถั่วเหลืองชนิดหลอด ตราเกษตร บรรจุ 220 กรัม หลอด 230 
29 ฟองเต฾าหู฾ กก. 1 

  ประเภทเส้น    
30 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นใหญ฽ กก. 55 
31 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นเล็ก กก. 55 
32 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นเล็ก (สําหรับผัดไทย) กก. 37 
33 เส฾นกเวยจั๊บ กก. 37 
34 บะหมี่เหลือง (บรรจุถุงละ 10 ก฾อน) ถุง 37 
35 บะหมี่หยก (บรรจุถุงละ 10 ก฾อน) ถุง 37 
36 เส฾นหมี่ขาวสด (ตรา มังกรคู฽, ตราเพชร ขนาด 1/2 กก./ถุง)   กก. 37 
37 เส฾นขนมจีน กก. 28 
38 เส฾นเซียงไฮ฾ กก. 28 
39 แผ฽นเกี๊ยว (บรรจุ 100 แผ฽น/ห฽อ) ห฽อ 37 
40 เกี๋ยมอ๋ี กก. 47 
41 วุ฾นเส฾น (แช฽น้ําแล฾ว) กก. 33 

  ประเภทอาหารแห้ง,อาหารส าเร็จ และเครื่องดื่ม    
เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา ไม฽ปนเปื้อนสารฟอกขาว กรดซา
ลิคซีลิค มีเครื่องหมาย อย. 

   

42 น้ําตาลทรายขาว  บรรจุถุงละ 1 กก. (ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽ชื้น ไม฽เหม็นสาบ 
ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 25 

43 น้ําตาลทรายธรรมชาติ (ไม฽ฟอกสี) (บรรจุถุงละ 1 กก. ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽
ชื้น ไม฽เหม็นสาบ ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 25 

44 น้ําตาลปี๊บอย฽างดี  บรรจุถุงละ 1 กก. ( ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽เป็นรา ไม฽ดําไม฽
เหม็นสาบ) 

กก. 28 
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45 แปูงมันสําปะหลัง บรรจุ ถุงละ 480 กรัม ตราปลามังกร ถุง 8 
46 เกลือปรุงทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 5 
47 เกลือปุน ตราทรีโฟรแ บรรจุถุงละ 100 กรัม  ถุง 150 
48 พริกไทยเม็ดอย฽างดี ตราไร฽ทิพยแ บรรจุ 500 กรัม ถุง 6 
49 พริกไทยปุน ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 6 
50 พริกข้ีหนูแห฾งเมล็ดเล็ก (สีพริกแดง ไม฽เป็นรา ไม฽มีขยะปน) กก. 1 
51 พริกแห฾งเมล็ดใหญ฽  (สีพริกแดง ไม฽เป็นรา ไม฽มีขยะปน) กก. 1 
52 พริกข้ีหนูปุน ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
53 มะขามเปียก (ไม฽มีเมล็ด เป็นของใหม฽ สีไม฽คล้ํา ไม฽เหม็นสาบ ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽มี

รา) 
กก. 28 

54 กระเทียมแห฾งกลีบใหญ฽ (แกะกลีบ) กก. 37 
55 หัวหอมเล็ก (ไม฽มีจุก ไม฽เน฽า หัวขนาดกลาง) กก. 37 
56 หัวหอมใหญ฽ (ขนาด 7-8 กก./หัว) กก. 45 
57 ถั่วลิสงดิบ (เป็นถั่วใหม฽ ไม฽ฝุอ ไม฽ชื้น) กก. 2 
58 ถั่วลิสงปุน ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
59 ถั่วเหลืองกระเทาะเปลือกซีก ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 25 
60 ถั่วเขียวแห฾ง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ฽ ไม฽ฝุอ ไม฽เป็นตัวมอด(ตราไร฽ทิพยแ 

บรรจุถุงละ 500 กรัม)  
ถุง 13 

61 ถั่วดําแห฾ง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ฽ ไม฽ฝุอ ไม฽เป็นตัวมอด(ตราไร฽ทิพยแ บรรจุ
ถุงละ 500 กรัม) 

ถุง 5 

62 งาดํา ตราข฾าวทอง บรรจุถุงละ 100 กรัม ถุง 1 
63 ข฾าวเหนียวเขี้ยวงู (ไม฽มีกาก ไม฽มีมอด) กก. 8 
64 ข฾าวเหนียวดํา (ไม฽มีกาก ไม฽มีมอด) กก. 8 
65 สาคูเม็ดเล็ก (ดิบ, สีขาวหรือสีเขียว)  ตราปลามังกร, ตราปลาไทย5ดาว 

บรรจุถุงละ 500 กรัม) 
ถุง 13 

66 โปฺยกั๊ก ตราข฾าวทอง  บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
67 อบเชย ตราข฾าวทอง บรรจุถุงละ  500 กรัม    ถุง 2 
68 เครื่องพะโล฾ ตราเป็ดคู฽ บรรจุกล฽องละ 450 กรัม กล฽อง 2 
69 เครื่องหมูตุเน  ขนาด 60 กรัม ถุง 28 
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ภายใน  11  
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70 ผงกะหรี่ ตราปืนไขว฾ นน. 100 กรัม/ขวด ขวด 2 
71 หัวไชโปฺว (หั่นฝอย) กก. 28 
72 หัวไชโปฺว (ทั้งหัว) กก. 18 
73 ผักกาดดอง (ยังไม฽หั่น) กก. 37 
74 เกี๊ยมฉ฽าย กก. 28 
75 ตั้งไฉ฽อย฽างดี ตราลูกท฾อคู฽,ตราพระอาทิตยแ  บรรจุถุงละ 200 กรัม ถุง 33 
76 บ฿วยดอง ตราแม฽จินตแ บรรจุ 900 กรัม ขวด 2 
77 เต฾าเจี้ยวขาวแห฾งอย฽างดี กก. 5 
78 ผงรสดี (รสหมู,รสไก฽)บรรจุซองละ 850 กรัม ซอง 30 
79 ผงหมูแดง ตราโลโบ฾ น้ําหนักสุทธิ 50 กรัม/ซอง ซอง 5 
80 ดอกไม฾จีน  กก. 1 
81 เห็ดหูหนูขาว (แห฾ง มีสีขาวไม฽เหลือง ไม฽แหลก) กก. 2 
82 เห็ดหอมแห฾งอย฽างดี    (ดอกขนาดกลาง Ø 2-3 ซม.)       กก. 4 
83 เกเาก๋ี กก. 1 
84 ปลาแมคคอเรลดีนในซอสมะเขือเทศ  ตราโรซ฽า,สามแม฽ครัว  แบบฝาดึง 

เป็นของใหม฽  น้ําหนักสุทธิ 155 กรัม/กระป฻อง 
กระป฻อง 58 

85 ซอสปรุงรสฉลากเขียว บรรจุขวดละ 600 มล. (ตราภูเขาทอง, ตราง฽วน
เชียง) 

ขวด 52 

86 ซีอ๊ิวขาว สูตร1 ตราเด็กสมบูรณแ บรรจุขวดละ 700 ซีซี. ขวด 53 
87 ซีอ๊ิวดํา สูตร5 ตราหยั่นหว฽อหยุ฽น บรรจุขวดละ 940 กรัม ขวด 15 
88 เต฾าเจี้ยว สูตร 1 ตราเด็กสมบูรณแ  บรรจุขวดละ 800 ซีซี. ขวด 25 
89 น้ํามันหอย  ตราง฽วนเชียง บรรจุแกลลอนละ 4,300 ซีซี. แกลลอน 14 
90 น้ําส฾มสายชูกลั่น 5% อสร. บรรจุขวดละ 750 ซีซี ขวด 28 
91 ซอสมะเขือเทศ ตราโรซ฽า บรรจุขวดละ 600 กรัม ขวด 28 
92 ซอสพริกศรีราชาเผ็ดกลาง  ตราเกาะลอย  บรรจุขวดละ 570 กรัม ขวด 28 
93 น้ําปลาตราทิพรส น้ําปลาแท฾ 100% บรรจุ 4,500 ซีซี/แกลลอน แกลลอน 24 
94 น้ํามันถั่วเหลือง ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุ฽น  บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 57 
95 น้ํามันปาลแมโอเลอีน ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุ฽น บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 57 
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ภายใน  11  
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96 มะนาวขวด (วัตถุปรุงแต฽งกลิ่นรสมะนาว)  ตรารวมรส บรรจุขวดละ 750 
ซีซี. 

ขวด 5 

  ประเภทเครื่องดื่ม    
97 นมข฾นหวาน (ตรามะลิ หรือ เรือใบ) บรรจุกระป฻องละ 385 กรัม กระป฻อง 38 
98 น้ําหวานเฮลบลูบอย (สีแดง,สีเขียว) บรรจุขวดละ 710 ซีซี. ขวด 23 
99 โอวัลติน ขนาด 750 กรัม ถุง 17 

100 น้ําตาลฟรุกโตส เลโวซาน บรรจุ 500 กรัม กล฽อง 10 
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ภายใน  11   เดือน 
  ประเภทผลไม้สด     

คุณภาพดี สด ใหม฽ ไม฽ปนเปื้อนยาฆ฽าแมลง สารฟอรแมาลีน 
   

1 กล฾วยไข฽สุก   ขนาดหวีละ 16-18 ผล (ขนาดผล ยาว 6-8 ซม. Ø 2-2.5 ซม. 
หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 8-10 ซม.) 

หวี 15 

2 กล฾วยน้ําว฾าสุก ไม฽มีเหลี่ยม  ขนาดหวีละ 12-15 ผล (ขนาดผล ยาว 8-10 ซม. Ø 
3-3.5 ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 10-12 ซม.) 

หวี 28 

3 กล฾วยหอม (ขนาดผล ยาว 12-15ซม.Ø 3-3.5ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 
10-12 ซม.) 

ผล 120 

4 ขนุน (แกะเนื้อ) กก. 5 
5 แคนตาลูป (สุก,มีกลิ่นหอม, นน.ผลละ1.5-2 กก.) กก. 45 
6 เงาะ (โรงเรียน) กก. 33 
7 ชมพู฽เพ็ชร (สีแดง) ขนาด 8-9 ผล/กก. กก. 38 
8 แตงโม (นน.ผลละ 2-2.5 กก.) กก. 80 
9 ทุเรียนชะนี (สุกกําลังด)ี กก. 27 

10 ฝรั่งกลมสาลี่ (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 27 
11 พุทราแอ฿ปเปิ้ล  กก. 27 
12 มะม฽วงเขียวเสวย (ดิบ, ขนาด 3-4 ผล/กก.) กก. 18 
13 มะละกอแขกดํา (สุก, นน.ผลละ 1-2 กก.) กก. 75 
14 ลองกอง (ขนาด Ø ผลละ 2-3 ซม.) กก. 37 
15 ลําไย (เมล็ดเล็ก, เนื้อหนา) กก. 18 
16 ส฾มเขียวหวาน (ไม฽เปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.) กก. 55 
17 ส฾มสายน้ําผึ้ง (ไม฽เปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.)  กก. 55 
18 ส฾มเช฾ง (เนื้อฉํ่าตลอดผล, ขนาด 5-6 ผล/กก.)   กก. 56 
19 สาลี่ (ขนาด 3-4 ผล/กก.)  กก. 47 
20 สับปะรดอย฽างดี (เนื้อฉํ่าตลอดผล, หักจุกออก แล฾ว, น้ําหนักผลละ 2 กก.) กก. 30 

  ประเภทขนมหวาน    
 เป็นของสดและใหม฽ ไม฽มีกลิ่นเหม็น สีไม฽จัด ไม฽มีรา 
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หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  

เดือน 
21 ขนมปังไส฾ต฽างๆ (ไส฾สังขยา, ไส฾กรอก,ไส฾ถั่วแดง, ไส฾เผือก, ไส฾ข฾าวโพด)  ชิ้น 290 
22 เค฾กกล฾วยหอม (ใส฽กระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 240 
23 แยมโรลรสต฽างๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ผลไม฾รวม) ชิ้น 240 
24 ชิฟฟุอนรสต฽างๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ช็อคโกเลต) ชิ้น 260 
25 พายไส฾ต฽างๆ (ไส฾สับปะรด,ไส฾กรอก,ไส฾ข฾าวโพด) ชิ้น 250 
26 โดนัส (ขนาด Ø ชิ้นละ 5-6 ซม.) ชิ้น 342 
27 ขนมปุยฝูาย (หน฾าแตก,ใส฽กระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 370 
28 ถั่วเขียวกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 370 
29 เผือกกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 370 
30 ถั่วแปบ (เนื้อแปูงบาง,ยัดไส฾ถั่วเขียวนึ่ง,แปูง ด฾านนอกคลุกถ่ัวเขียวนึ่ง, 

ขนาด 8x4 ซม.) 
ชิ้น 370 

31 ข฾าวต฾มมัดไส฾กล฾วย (1 มัดประกอบด฾วย 2 กลีบ ประกบกัน, ขนาดกลีบ
ข฾างละ 8-10x4-5 ซม.) 

มัด 110 

32 ข฾าวเหนียวห฽อหน฾าต฽างๆ (หน฾าสังขยา,หน฾าปลา, หน฾ากุ฾ง) ห฽อ 230 
33 ขนมตาล (ชิ้นใหญ฽) ชิ้น 230 
34 ขนมใส฽ไส฾ ชิ้น 230 
35 ขนมฟักทอง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 231 
36 ขนมกล฾วย ชิ้น 230 
37 ขนมเปียกปูน ชิ้น 230 
38 ขนมมันสําปะหลัง (ขนาด Ø ช้ินละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 440 
39 ขนมชั้น ชิ้น 150 
40 ตะโก฾เผือก (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 220 
41 ตะโก฾แห฾ว (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 200 
42 ซาลาเปาไส฾ต฽างๆ (ยังไม฽นึ่ง) ไส฾หมูสับ,ไส฾ครีม,ไส฾ถั่วดํา,ไส฾ถั่วเขียว) ชิ้น 180 
43 เฉาก฿วย กก. 8 
44 ซ฽าหริ่ม  (สีขาว-เขียว-ชมพู, สีไม฽จัด) กก. 8 
45 รวมมิตร กก. 13 
46 ลอดช฽องไทย กก. 13 
47 ลอดช฽องสิงคโปรแ กก. 8 
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48 ถั่วเขียวกระเทาะเปลือก (นึ่งสุก) กก. 5 
49 ถั่วดํา (ต฾มสุก) กก. 8 
50 ถั่วแดงหลวง (ต฾มสุก) กก. 8 
51 สาคูเม็ดใหญ฽ (ต฾มสุก) กก. 8 
52 แห฾ว (ปอกเปลือก, ต฾มสุก) กก. 5 
53 ฟักทองเชื่อม กก. 2 
54 มันเทศเชื่อม กก. 2 
55 ลูกชิดเชื่อม กก. 2 
56 หัวเผือกต฾มสุก กก. 8 
57 มะพร฾าวอ฽อน  ผล 10 
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      สัตว์บกและสัตว์ปีก     
เนื้อสัตวแทุกชนิดต฾องสด สะอาด ไม฽มีเมือก ไม฽มีกลิ่น ไม฽มีรอยจ้ําเขียว ไม฽มี
พยาธิ ไม฽ปนเปื้อนสารฟอรแมาลีน สีของเนื้อสัตวแเป็นสีปกติตาม นั้น เป็น
สัตวแที่ฆ฽าโดยผ฽านการควบธรรมชาติตามชนิดของเนื้อสัตวแ คุมจากรัฐบาล 
ไม฽เป็นโรคตาย 

  

 

  ประเภทเนื้อหมู    
1 หมูเนื้อแดงบด (ไม฽ติดมัน ไม฽มีผังผืด ไม฽มีเศษเลือด กระดูก เครื่องในปน) กก. 92 
2 หมูสันใน (ไม฽ติดมัน ไม฽มีพังผืด) กก. 83 
3 เลือดหมู (ไม฽เหม็น ไม฽รวมน้ํา) ก฾อน 165 
4 ซี่โครงหมูอ฽อนติดเนื้อ (สับขนาด 3 นิ้ว x 2 นิ้ว) กก. 9 
5 ตับหมู กก. 3 
6 ลูกชิ้นหมู (2-2.5 ซม. ตราเอรวัณ หรือตรา ส.จิตเจริญ ถุงละ 1/2 

กก.) 
กก. 9 

7 ไส฾กรอกหมู (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 9 
8 แหนมหมู ตรา ดอนเมือง เปรี้ยวกําลังดี เนื้อแน฽น กดไม฽ยุบ สีไม฽แดงจัด กก. 5 
9 หนังหมูแห฾ง (แช฽น้ําแล฾ว) กก. 5 

10 หมูยออย฽างดี ตราปึงหงี่เชียง 290 กรัม อัน 28 
11 หมูเด฾ง ตรา ลูกชิ้นหมู"ส" (ลูกชิ้นและหมูเด฾งอย฽างดี)  500 กรัม/ถุง กก. 37 

  ประเภทสัตว์ปีก     
12 เนื้ออกไก฽ (ไม฽ติดกระดูก ไม฽ติดมัน) กก. 73 
13 เนื้อไก฽บด กก. 73 
14 น฽องไก฽ (ขนาด 8-9 น฽อง/กก.ไม฽มีขน) กก. 18 
15 สะโพกไก฽ (ขนาด 6-7 ชิ้น/กก.,ไม฽มีขน) กก. 18 
16 โครงไก฽ กก. 46 
17 ปีกไก฽ส฽วนบน (ขนาด 22 ชิ้น/กก.,ไม฽มีขน) กก. 55 
18 ลูกชิ้นไก฽ (2.5 ซม.) กก. 18 
19 ไส฾กรอกไก฽ (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 14 
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  ประเภทสัตว์น้ าจืด และสัตว์ทะเล                         
ปลาทุกชนิดสด เหงือกแดง ล฾างสะอาด ไม฽มีเมือก ไม฽มีพยาธิ ไม฽มีกลิ่น
เหม็น ขอดเกล็ด เอาไส฾ออก ไม฽แช฽แข็ง ไม฽ชั่งรวมน้ํา ไม฽ปนเปื้อน สาร
ฟอรแมาลีน, สารฟอกขาว, สารบอรแแรก 

   

20 ปลาดุกหั่นเอาแต฽เนื้อล฾วน ไม฽เอาหัว  Øส฽วนที่เล็กที่สุดไม฽ต่ํากว฽า 2 ซม. กก. 46 
21 ปลากะพงขาว (ทั้งตัว 0.7-1 กก./ตัว) กก. 64 
22 ปลาช฽อน (ทั้งตัว ไม฽เอาหัว 0.7 - 1 กก./ตัว) กก. 64 
23 ปลาทูนึ่ง (ยาว 14 ซม. กว฾าง 4.5 ซม.) ตัว 92 
24 ปลาทูนึ่ง (แกะเนื้อ) กก. 37 
25 ปลาทูแท฾สด (15 ตัว/กก.) กก. 55 
26 ปลาทับทิม (ขนาด 1 ตัว/กก.) กก. 73 
27 ปลาหมึกกล฾วยสด (6-8 ตัว/กก.) กก. 4 
28 กุ฾งสด (ขนาด 60-65 ตัว/กก.) กก. 82 
29 หอยแมลงภู฽สุกแกะ ตัวใหญ฽ กก. 36 
30 ปลาทอดมัน  กก. 36 
31 ลูกชิ้นปลาเส฾น (ทอดแล฾ว) กก. 18 
32 ลูกชิ้นปลาอย฽างดี ( 22.5 ซม.)ตราปลาทะเล(สีเขียว) 500 กรัม/ถุง 

โทร. 034-864-184 
กก. 9 

  ประเภทไข่       ต฾องเป็นไข฽สด ไม฽บุบ ไม฽แตก ไม฽สกปรก บรรจุในแผง
พลาสติก 

    

33 ไข฽เป็ดสด ขนาดใหญ฽ น้ําหนักไม฽ต่ํา กว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 28 
34 ไข฽ไก฽สด เบอรแ 2 น้ําหนักไม฽ต่ํากว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 2,580 
35 ไข฽เค็มสุก ขนาดใหญ฽ น้ําหนักไม฽ต่ํากว฽า 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 138 
36 ไข฽เค็มเฉพาะไข฽แดง (ดิบ) ฟอง 32 

  รวมทั้งหมด     
    
    



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 

 
  
 
 
                                                                                  

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  อาหารประเภทผักสด                                                
ผักต฾องสด ไม฽เหี่ยว ไม฽เหลือง ตัดเอา  ส฽วนที่เสียและเน฽าออก ไม฽มีหนอน
หรือ แมลงไช สะอาด ไม฽มีดินติด ไม฽ปนเปื้อน สารฟอรแมาลีน สารฟอก
ขาว ยาฆ฽าแมลง 

   

1 ผักกวางตุ฾ง กก. 46 
2 ขึ้นฉ฽าย กก. 28 
3 ผักคะน฾า (ต฾นขนาดกลาง ไม฽แก฽) กก. 36 
4 ยอดคะน฾าอ฽อน (ขนาดกลาง ไม฽เหี่ยว ไม฽เน฽า) กก. 18 
5 ชะอม (ใบอ฽อน ไม฽ร฽วง) กก. 5 
6 ดอกกุยช฽าย (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 36 
7 ดอกหอม (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 18 
8 ต฾นหอม (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 27 
9 ใบกระเพรา กก. 9 

10 ใบแมงลัก กก. 9 
11 ใบโหระพา กก. 9 
12 ใบกุ฿ยฉ฽าย (ยาวไม฽ต่ํากว฽า 1 ฟุต) กก. 9 
13 ใบขี้เหล็ก (ต฾มสุก) กก. 27 
14 ใบมะกรูด กก. 3 
15 ผักกาดขาว กก. 73 
16 ผักกาดห฽อ (ไชลุ฾ย) กก. 18 
17 ผักกาดหอม (ใบหยิก สด สะอาด ไม฽มีดินติด) กก. 27 
18 ผักชีไทย (ใบไม฽เหลือง ไม฽มีดินติด) กก. 14 
19 ผักชีฝรั่ง (ผักชีใบยาว) กก. 9 
20 ผักบุ฾งจีน (ความยาวจากยอด 15 นิ้ว) กก. 55 
21 ผักบุ฾งไทย (ความยาวจากยอด 20 นิ้ว) กก. 55 
22 ตําลึง  กก. 9 
23 กะหล่ําดอก (ตัดก฾านและใบออก) กก. 73 
24 กะหล่ําปลี (ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 73 
25 ข฾าวโพดอ฽อน กก. 23 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 

 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

26 ข฾าวโพดหวานดิบ (ขนาด 3-4 ฝัก/กก.) กก. 9 
27 ดอกแค (สด,ไม฽เหี่ยว) กก. 28 
28 แตงกวาอ฽อน (ผลตรง,ขนาด 16 ผล/กก.) กก. 45 
29 แตงร฾านอ฽อน (ผลตรง,ขนาด 4-5 ผล/กก.) กก. 45 
30 แตงโมอ฽อน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 45 
31 น้ําเต฾าอ฽อน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 45 
32 ถั่วแขก กก. 32 
33 ถั่วงอก (สด,ไม฽ใส฽สี,ไม฽ใส฽สารฟอกขาว) กก. 28 
34 ถั่วฝักยาว (สด,ฝักอวบ,ไม฽พอง) กก. 41 
35 ถั่วพู (สด,ไม฽แก฽) กก. 28 
36 ถั่วลันเตา (สด,ไม฽แก฽) กก. 37 
37 บร็อคโคลี่ (เฉพาะดอก,ไม฽มีใบ) กก. 64 
38 บวบเหลี่ยม (ผลตรง,ไม฽แก฽) กก. 64 
39 พริกข้ีหนูสวนสดสีแดง-เขียว (ไม฽เน฽า) กก. 5 
40 พริกชี้ฟูาสีแดง-สีเขียว (ไม฽เน฽า) กก. 5 
41 พริกหวานสีเขียว-สีแดง-สีเหลือง (ไม฽เน฽า) กก. 4 
42 พริกหยวกสด (ไม฽เน฽า) กก. 18 
43 พริกเหลืองสด (ไม฽เน฽า) กก. 4 
44 ฟักทองแก฽ (ขนาด 2.5-3 กก./ผล) กก. 73 
45 ฟักแก฽ (ขนาด 1.5-2 กก./ผล) กก. 73 
46 มะกรูด ผล 18 
47 มะเขือเทศสีดา (ขนาด 40-45 ผล/กก.) กก. 37 
48 มะเขือเทศผลโต (สีแดง, ผิวไม฽แตก ช้ํา, ขนาด 10-11 ผล/กก.) กก. 37 
49 มะเขือเปราะอ฽อนลูกกลาง (ขนาด 25-27 ผล/กก.) กก. 46 
50 มะเขือพวงสด (เด็ดขั้วออกแล฾ว) กก. 23 
51 มะเขือยาว (ผลตรง ขนาด 5-6 ผล/กก.) กก. 64 
52 มะนาว ( 1.5 นิ้ว/ผล) ผล 156 
53 มะพร฾าวขูด (สีขาว,ไม฽เหม็นบูด) กก 42 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

54 ยอดมะพร฾าวอ฽อน (สด,ไม฽แก฽) กก. 28 
55 มะระจีน (ผลตรง สีเขียวอ฽อน, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 55 
56 มะละกอดิบ (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 55 
57 สับปะรด (ศรีราชา)ตัดจุกออกแล฾วสําหรับแกง กก. 46 
58 กระชาย (ปั่น) กก. 7 
59 กระชาย (หั่นฝอย) กก. 7 
60 ข฽าอ฽อนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
61 ข฽าแก฽สด (ทั้งหัว) กก. 7 
62 ขิงอ฽อนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
63 ขิงแก฽สด (ทั้งหัว) กก. 5 
64 ขิงอ฽อนสด (หั่นฝอย) กก. 14 
65 แครอท (ผลตรง,ขนาด 3-4 หัว/กก.) กก. 37 
66 หน฽อไม฾ฝรั่ง (ต฾นอวบ,ตรง,ไม฽แก฽) กก. 46 
67 หัวปลีสด (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 37 
68 ตะไคร฾ต฾นใหญ฽ กก. 14 
69 มันฝรั่ง (ดิบ, ขนาด 4 หัว/กก.) กก. 28 
70 สายบัว (ลอกเปลือก,ไม฽หั่น) กก. 55 
71 หน฽อไม฾ไผ฽หวานสด (ปอกเปลือก, ไม฽หั่น) กก. 28 
72 หน฽อไม฾สด (หั่นฝอย) กก. 28 
73 หัวผักกาดขาวสด (หัวไชเท฾า) (ผลตรง,เนื้อในอ฽อน,ไม฽มีเสี้ยน,ลักษณะเป็น 

หัวเดียว, ขนาด 3-4 หัว/กก.) 
กก. 84 

74 หัวเผือก (ดิบ, ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 14 
75 เห็ดเข็มทอง (ไม฽ช้ํา,ก฾านดอกไม฽หัก) กก. 28 
76 เห็ดฟาง (ดอกตูมขนาดกลาง) กก. 55 
77 เห็ดหูหนูสด (ไม฽มีเมือก) กก. 23 

    
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
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ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทสัตว์บก, สัตว์น้ าแปรรูป     
เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา ไม฽แข็ง ไม฽มีหนอน ไม฽ปนเปื้อนสาร
ฟอก ขาว กรดซาลิคซิลิค (สารกันรา) 

   

1 ปลาดุกเค็ม กก. 26 
2 ปลาทูกังเค็มตัวใหญ฽ (ขนาด 8 - 9 ตัว/กก.) กก. 3 
3 ปลาสลิดเค็ม (ขนาด 15 - 16 ตัว/กก.) กก. 46 
4 ปลาอินทรียแเค็ม (หั่นชิ้น) ชิ้น 18 
5 กุนเชียงไก฽ (มันน฾อย,เนื้อมาก) กก. 14 
6 กุนเชียงหมู (มันน฾อย,เนื้อมาก) ตราเจ฿เล็ก น้ําหนัก 1 กก./ถุง กก. 23 
7 กุ฾งแห฾งตัวขนาดกลาง อย฽างดี  กก. 2 
8 กะปิอย฽างดี (ใหม฽ สีไม฽ดําคล้ํา ไม฽มีสิ่ง ปนเปื้อน เช฽น หิน กรวด เศษไม฾ 

เศษตะปู ) 
กก. 8 

  ประเภทน้ าพริก    
 เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา  

    

9 น้ําพริกแกงเขียวหวาน กก. 8 
10 น้ําพริกแกงเผ็ด กก. 8 
11 น้ําพริกแกงคั่ว กก. 8 
12 น้ําพริกแกงส฾ม กก. 8 
13 น้ําพริกแกงกะหรี่ กก. 4 
14 น้ําพริกแกงมัสมั่น กก. 4 
15 น้ําพริกเผา กก. 4 
16 น้ําพริกแกงแพนง กก. 8 

  ประเภทเต้าหู ้    
เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา  ไม฽มีเมือก 

    

17 เต฾าหู฾ขาวชนิดอ฽อน (ขนาด 8x8 ซม. หนา 2-3 ซม.) แผ฽น 210 
18 เต฾าหู฾พวง (เต฾าหู฾ทอด) ประมาณ 45-50 ลูก/พวง พวง 55 
19 เต฾าหู฾ปลา ตราซีพี บรรจุ 500 กรัม ถุง 18 
20 เต฾าหู฾หลอดไข฽ (ตราเกษตร หรือ ตรานางพยาบาล) หลอด 138 
21 เต฾าหู฾ถั่วเหลืองชนิดหลอด ตราเกษตร  หลอด 138 
22 ฟองเต฾าหู฾ กก. 1 
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ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทเส้น    
23 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นใหญ฽ กก. 55 
24 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นเล็ก กก. 46 
25 เส฾นกเวยเตี๋ยวเส฾นเล็ก (สําหรับผัดไทย) กก. 46 
26 เส฾นกเวยจั๊บ กก. 46 
27 บะหมี่เหลือง (บรรจุถุงละ 10 ก฾อน) ถุง 46 
28 บะหมี่หยก (บรรจุถุงละ 10 ก฾อน) ถุง 37 
29 เส฾นหมี่ขาวสด (ตรา มังกรคู฽, ตราเพชร ขนาด 1/2 กก./ถุง)   กก. 46 
30 เส฾นเซียงไฮ฾ กก. 37 
31 แผ฽นปอเปี้ยะ กก. 9 
32 แผ฽นเกี๊ยว (บรรจุ 100 แผ฽น/ห฽อ) ห฽อ 64 
33 เกี๋ยมอ๋ี กก. 46 
34 วุ฾นเส฾นถั่วเขียวอย฽างดี (แห฾ง)  (ตราเกษตร หรือ ตราต฾นสน ขนาด 80 

กรัม/ห฽อ) 
ห฽อ 46 

35 มักกะโรนีแบบข฾องอ (ตราเบสฟูดสแ น้ําหนัก สุทธิ 450 กรัม/ห฽อ) ห฽อ 14 
  ประเภทอาหารแห้ง,อาหารส าเร็จ และเครื่องดื่ม   

 เป็นของใหม฽ คุณภาพดีไม฽เหม็นไม฽มีรา ไม฽ปนเปื้อนสารฟอกขาว กรดซา
ลิคซีลิค มีเครื่องหมาย อย. 

    

36 น้ําตาลทรายขาว  บรรจุถุงละ 1 กก. (ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽ชื้น ไม฽เหม็นสาบ 
ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 32 

37 น้ําตาลทรายธรรมชาติ (ไม฽ฟอกสี) (บรรจุถุงละ 1 กก. ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽
ชื้น ไม฽เหม็นสาบ ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 32 

38 น้ําตาลปี๊บอย฽างดี  บรรจุถุงละ 1 กก. ( ไม฽มีสิ่งเจือปน ไม฽เป็นรา ไม฽ดําไม฽
เหม็นสาบ) 

กก. 32 

39 แปูงชุปทอดอาหารโกกิ บรรจุถุงละ 150 กรัม ถุง 13 
40 แปูงข฾าวโพดโมนาลิซ฽า ตราคนอรแ (น้ําหนัก 700 กรัม/กล฽อง) กล฽อง 11 
41 เกร็ดขนมปังปุน ตราเบสฟูดสแ บรรจุถุงละ 250 กรัม ถุง 11 
42 เกลือปรุงทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 5 
43 พริกไทยเม็ด ตราไร฽ทิพยแ บรรจุ 500 กรัม ถุง 9 
44 พริกไทยปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 9 
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จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

45 พริกข้ีหนูแห฾งเมล็ดเล็ก (สีพริกแดง ไม฽เป็นรา ไม฽มีขยะปน) กก. 2 
46 พริกแห฾งเมล็ดใหญ฽  (สีพริกแดง ไม฽เป็นรา ไม฽มีขยะปน) กก. 2 
47 พริกข้ีหนูปุน  ตราไร฽ทิพยแ  บรรจุ  ถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
48 มะขามเปียก (ไม฽มีเมล็ด เป็นของใหม฽ สีไม฽คล้ํา ไม฽เหม็นสาบ ไม฽มี

สิ่งเจือปน ไม฽มีรา) 
กก. 18 

49 กระเทียมแห฾งกลีบใหญ฽ (แกะกลีบ) กก. 32 
50 หัวหอมเล็ก (ไม฽มีจุก ไม฽เน฽า หัวขนาดกลาง) กก. 27 
51 หัวหอมใหญ฽ (ขนาด 7-8 กก./หัว) กก. 36 
52 เม็ดมะม฽วงหิมพานตแดิบ (เป็นของใหม฽ ไม฽มีรา) กก. 1 
53 ถั่วลิสงดิบ (เป็นถั่วใหม฽ ไม฽ฝุอ ไม฽ชื้น) กก. 1 
54 ถั่วลิสงปุน ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 4 
55 ถั่วเหลืองกระเทาะเปลือกซีก ตราไร฽ทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 22 
56 ถั่วเขียวแห฾ง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ฽ ไม฽ฝุอ ไม฽เป็นตัวมอด(ตราไร฽ทิพยแ 

บรรจุถุงละ 500 กรัม)  
ถุง 18 

57 ถั่วดําแห฾ง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ฽ ไม฽ฝุอ ไม฽เป็นตัวมอด(ตราไร฽ทิพยแ บรรจุ
ถุงละ 500 กรัม) 

ถุง 5 

58 งาดํา ตราข฾าวทอง บรรจุถุงละ 100 กรัม ถุง 1 
59 ข฾าวเหนียวเขี้ยวงู (ไม฽มีกาก ไม฽มีมอด) กก. 18 
60 ข฾าวเหนียวดํา (ไม฽มีกาก ไม฽มีมอด) กก. 9 
61 สาคูเม็ดเล็ก (ดิบ, สีขาวหรือสีเขียว)  ตราปลามังกร, ตราปลาไทย5ดาว 

บรรจุถุงละ 500 กรัม) 
กก. 27 

62 เครื่องพะโล฾ ตราเป็ดคู฽ บรรจุกล฽องละ 450 กรัม กล฽อง 2 
63 โปฺยกั๊ก  ตราข฾าวทอง บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
64 อบเชย ตราข฾าวทอง  บรรจุถุงละ 500 กรัม  ถุง 2 
65 เครื่องหมูตุเน ขนาด 60 กรัม ถุง 27 
66 ผงกะหรี่ ตราปืนไขว฾ นน. 100 กรัม/ขวด ขวด 2 
67 หัวไชโปฺว (หั่นฝอย) กก. 27 
68 หัวไชโปฺว (ทั้งหัว) กก. 18 
69 ผักกาดดอง (ยังไม฽หั่น) กก. 32 



 
 

 
รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 เดือน 
70 เกี๊ยมฉ฽าย กก. 23 
71 ตั้งไฉ฽อย฽างดี ตราลูกท฾อคู฽,ตราพระอาทิตยแ  บรรจุถุงละ 200 กรัม ถุง 18 
72 บ฿วยดอง ตราแม฽จินตแ บรรจุ 900 กรัม ขวด 2 
73 เต฾าเจี้ยวขาวแห฾งอย฽างดี กก. 5 
74 ผงรสดี (รสหมู,รสไก฽)บรรจุซองละ 850 กรัม ซอง 18 
75 ผงหมูแดง ตราโลโบ฾ น้ําหนักสุทธิ 50 กรัม/ซอง ซอง 5 
76 ดอกไม฾จีน  กก. 1 
77 เห็ดหูหนูขาว (แห฾ง มีสีขาวไม฽เหลือง ไม฽แหลก) กก. 2 
78 เห็ดหอมแห฾งอย฽างดี    (ดอกขนาดกลาง Ø 2-3 ซม.)       กก. 5 
79 เกเาก๋ี กก. 2 
80 ปลาแมคคอเรลในซอสมะเขือเทศ  ตราโรซ฽า,สามแม฽ครัว  แบบฝาดึง เป็น

ของใหม฽  น้ําหนักสุทธิ 155 กรัม/กระป฻อง 
กระป฻อง 45 

81 ซอสปรุงรสฉลากเขียว บรรจุขวดละ 600 มล. (ตราภูเขาทอง, ตราง฽วน
เชียง) 

ขวด 36 

82 ซีอ๊ิวขาว สูตร1 ตราเด็กสมบูรณแ บรรจุขวดละ 700 ซีซี. ขวด 36 
83 ซีอ๊ิวดํา สูตร5 ตราหยั่นหว฽อหยุ฽น บรรจุขวดละ 940 กรัม ขวด 5 
84 คิโคเมนซอสถั่วเหลืองญี่ปุุน บรรจุ 1 ลิตร ขวด 8 
85 น้ําจิ้มไก฽ ฉั่วฮะเส็ง บรรจุ 850 ซีซี ขวด 8 
86 น้ําจิ้มบ฿วยหวานกอ ฉั่วฮะเส็ง บรรจุขวดละ 900  ซีซี ขวด 5 
87 เต฾าเจี้ยว สูตร 1 ตราเด็กสมบูรณแ  บรรจุขวดละ 800 ซีซี. ขวด 23 
88 น้ํามันหอย  ตราง฽วนเชียง บรรจุแกลลอนละ 4,300 ซีซี. แกลลอน 17 
89 น้ําส฾มสายชูกลั่น 5% อสร. บรรจุขวดละ 750 ซีซี ขวด 22 
90 ซอสมะเขือเทศ ตราโรซ฽า บรรจุขวดละ 600 กรัม ขวด 18 
91 ซอสพริกศรีราชาเผ็ดกลาง  ตราเกาะลอย  บรรจุขวดละ 570 กรัม ขวด 18 
92 น้ําปลาตราทิพรส น้ําปลาแท฾ 100% บรรจุ 4,500  ซีซี  แกลลอน 32 
93 น้ํามันถั่วเหลือง ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุ฽น  บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 55 
94 น้ํามันปาลแมโอเลอีน ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุ฽น บรรจุขวดละ 1,000 

กรัม 
ขวด 55 

 
 
 
 



 
 

 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน   11 

เดือน 
  ประเภทเครื่องดื่ม    

95 นมกล฽อง UHT พร฽องมันเนย                                  ปริมาณ 180 ซี
ซี./กล฽อง ตราโฟรแโมสตแ   

โหล 36 

96 นมกล฽อง UHT (รสจืด, หวาน, ช็อกโกแลต)ปริมาณ 180 ซีซี./กล฽อง ตรา
โฟรแโมสตแ  

โหล 27 

97 นมข฾นหวาน (ตรามะลิ หรือ เรือใบ) บรรจุกระป฻องละ 385 กรัม กระป฻อง 36 
98 น้ําหวานเฮลบลูบอย (สีแดง,สีเขียว) บรรจุขวดละ 710 ซีซี. ขวด 18 
99 โอวัลติน ขนาด 750 กรัม ถุง 27 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 

 
 
 
 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทผลไม้สด    คุณภาพดี สด ใหม฽ ไม฽ปนเปื้อนยาฆ฽าแมลง สาร
ฟอรแมาลีน 

   

1 กล฾วยไข฽สุก   ขนาดหวีละ 16-18 ผล (ขนาดผล ยาว 6-8 ซม. Ø 2-2.5 
ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 8-10 ซม.) 

หวี 23 

2 กล฾วยน้ําว฾าสุก ไม฽มีเหลี่ยม  ขนาดหวีละ 12-15 ผล (ขนาดผล ยาว 8-
10 ซม. Ø 3-3.5 ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 10-12 ซม.) 

หวี 32 

3 กล฾วยหอม (ขนาดผล ยาว 12-15ซม.Ø 3-3.5ซม. หรือ วัดขนาด
โดยรอบผล 10-12 ซม.) 

ผล 73 

4 แก฾วมังกรสีขาว (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 55 
5 ขนุน (แกะเนื้อ) กก. 7 
6 แคนตาลูป (สุก,มีกลิ่นหอม, นน.ผลละ1.5-2 กก.) กก. 55 
7 ชมพู฽เพ็ชร (สีแดง) ขนาด 8-9 ผล/กก. กก. 55 
8 แตงโม (นน.ผลละ 2-2.5 กก.) กก. 137 
9 ฝรั่งกลมสาลี่ (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 27 

10 พุทราแอ฿ปเปิ้ล  กก. 36 
11 มะม฽วงน้ําดอกไม฾ (สุก, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 23 
12 มะละกอแขกดํา (สุก, นน.ผลละ 1-2 กก.) กก. 73 
13 ลองกอง (ขนาด Ø ผลละ 2-3 ซม.) กก. 73 
14 ลําไย (เมล็ดเล็ก, เนื้อหนา) กก. 18 
15 ลิ้นจี่จักรพรรดิ์ กก. 18 
16 ส฾มเขียวหวาน (ไม฽เปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.) กก. 73 
17 ส฾มสายน้ําผึ้ง (ไม฽เปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.)  กก. 73 
18 ส฾มเช฾ง (เนื้อฉํ่าตลอดผล, ขนาด 5-6 ผล/กก.)   กก. 64 
19 ส฾มจีน (ส฾มแมนดาริน) กก. 73 
20 ส฾มโอ (ขาวแตงกวา, ขาวน้ําผึ้ง) นน.ผลละ 2-3 กก. กก. 64 
21 องุ฽นเขียว (ผลโต, ไม฽เปรี้ยว) กก. 45 
22 องุ฽นดํา (ผลโต, ไม฽เปรี้ยว) กก. 36 



 
 

 
 

 
รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

23 องุ฽นแดงนอก กก. 36 
24 สาลี่ (ขนาด 3-4 ผล/กก.)  กก. 55 
25 แอ฿ปเปิ้ลการ฽า (ขนาดผลละ 2.5 นิ้ว หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 20-

21 ซม.) 
ผล 64 

26 แอ฿ปเปิ้ลฟูจิ (ขนาด ผลละ 3.5 นิ้ว) วัดขนาดโดยรอบผล 24-26 ซม.) ผล 64 
27 สับปะรดอย฽างดี (เนื้อฉํ่าตลอดผล, หักจุกออก แล฾ว, น้ําหนักผลละ 2 กก.) กก. 22 

  ประเภทขนมหวาน    
 เป็นของสดและใหม฽ ไม฽มีกลิ่นเหม็น สีไม฽จัด ไม฽มีรา 

    

28 ขนมปังไส฾ต฽างๆ (ไส฾สังขยา, ไส฾กรอก,ไส฾ถั่วแดง, ไส฾เผือก, ไส฾ข฾าวโพด)  ชิ้น 73 
29 แซนวิชขนมปังโฮลวีตไส฾ต฽างๆ (ไส฾ทูน฽า,ไส฾แฮม, ไส฾กรอก) ลักษณะเป็น

ขนมปังแผ฽นสามเหลี่ยมประกบกัน 4 ชิ้น) 
ชิ้น 64 

30 แซนวิชขนมปังขาวไส฾ต฽างๆ (ไส฾ทูน฽า,ไส฾แฮม, ไส฾กรอก) ลักษณะเป็นขนม
ปังแผ฽นสามเหลี่ยมประกบกัน 4 ชิ้น) 

ชิ้น 46 

31 เค฾กกล฾วยหอม (ใส฽กระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 46 
32 แยมโรลรสต฽างๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ผลไม฾รวม) ชิ้น 55 
33 ชิฟฟุอนรสต฽างๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ช็อคโกเลต) ชิ้น 55 
34 พายไส฾ต฽างๆ (ไส฾สับปะรด,ไส฾กรอก,ไส฾ข฾าวโพด) ชิ้น 36 
35 บราวนี่เค฾ก ชิ้น 27 
36 ขนมปุยฝูาย (หน฾าแตก,ใส฽กระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 46 
37 ถั่วเขียวกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 183 
38 เผือกกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 183 
39 ถั่วแปบ (เนื้อแปูงบาง,ยัดไส฾ถั่วเขียวนึ่ง,แปูง ด฾านนอกคลุกถ่ัวเขียวนึ่ง, 

ขนาด 8x4 ซม.) 
ชิ้น 183 

40 ข฾าวต฾มมัดไส฾กล฾วย (1 มัดประกอบด฾วย 2 กลีบ ประกบกัน, ขนาดกลีบ
ข฾างละ 8-10x4-5 ซม.) 

มัด 55 

41 ข฾าวเหนียวห฽อหน฾าต฽างๆ (หน฾าสังขยา,หน฾าปลา, หน฾ากุ฾ง) ห฽อ 73 
42 ขนมตาล (ชิ้นใหญ฽) ชิ้น 73 
43 ขนมใส฽ไส฾ ชิ้น 73 
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ภายใน   11 
เดือน 

44 ขนมฟักทอง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 73 
45 ขนมกล฾วย ชิ้น 73 
46 ขนมเปียกปูน ชิ้น 73 
47 ขนมมันสําปะหลัง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 73 
48 ขนมชั้น ชิ้น 55 
49 ตะโก฾เผือก (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 55 
50 ตะโก฾แห฾ว (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5นิ้ว) ชิ้น 73 
51 ซาลาเปาไส฾ต฽างๆ (ยังไม฽นึ่ง) ไส฾หมูสับ,ไส฾ครีม,ไส฾ถั่วดํา,ไส฾ถั่วเขียว) ชิ้น 230 
52 ขนมจีบหมู (แช฽แข็ง) ชิ้น 348 
53 เฉาก฿วย กก. 9 
54 ซ฽าหริ่ม  (สีขาว-เขียว-ชมพู, สีไม฽จัด) กก. 18 
55 ลอดช฽องไทย กก. 18 
56 ถั่วเขียวกระเทาะเปลือก (นึ่งสุก) กก. 5 
57 ถั่วดํา (ต฾มสุก) กก. 5 
58 ถั่วแดงหลวง (ต฾มสุก) กก. 14 
59 สาคูเม็ดใหญ฽ (ต฾มสุก) กก. 14 
60 แห฾ว (ปอกเปลือก, ต฾มสุก) กก. 5 
61 ฟักทองเชื่อม กก. 3 
62 มันเทศเชื่อม กก. 3 
63 ลูกชิดเชื่อม กก. 3 
64 หัวเผือกต฾มสุก กก. 8 
65 มะพร฾าวอ฽อน  ผล 10 

    
    

    
    

    


