
 

ประกาศสถาบันราชประชาสมาสัย 

เร่ือง สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู้ป่วยสามัญและผู้ป่วยพิเศษ จ านวน ๔ หมวด 
 ระยะเวลา 11 เดือน ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๐ 

  

             สถาบันราชประชาสมาสัยมีความประสงคแจะ สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ 
จํานวน ๔ หมวด ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐  ระยะเวลา 11 เดือน  (ตั้งแตวันที่ 1 พฤศจิกายน  2559 ถึง
วันที่ 30  กันยายน 2560) ตามรายการ ดังนี้ 
อาหารเลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐ จํานวน ๔ หมวด 

- หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
- หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
- หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแหง 
- หมวด ง.   ประเภทผลไมและของหวาน        

          ผูมีสิทธิเสนอราคาจะตองมีคุณสมบัติ ดังตอไปนี้ 

1.เป็นผูมีอาชีพขายพัสดุที่สอบราคาซื้อ 
2.ไมเป็นผูที่ถูกระบุชื่อไวในบัญชีรายชื่อผูทิ้งงานของทางราชการและไดแจงเวียนชื่อแลว 
3.ไมเป็นผูไดรับเอกสิทธิ์หรือความคุมกัน ซึ่งอาจปฏิเสธไมยอมข้ึนศาลไทย เวนแตรัฐบาลของผู

เสนอราคาไดมีคําสั่งใหสละสิทธิ์ความคุมกันเชนวานั้น 
4.ผูเสนอราคาตองไมเป็นผูมีผลประโยชนแรวมกันกับผูเสนอราคารายอื่นที่เขาเสนอราคาใหแก

สถาบันราชประชาสมาสัย  ณ  วันประกาศสอบราคา หรือไมเป็นผูกระทําการอันเป็นการขัดขวางการแขงขัน
ราคาอยางเป็นธรรมในการสอบราคาครั้งนี้ 

5.ผูเสนอราคาตองเป็นผูที่ลงทะเบียนรับเอกสารสอบราคา ณ หนวยงานพัสดุ สถาบันราชประชา
สมาสัย 

6.ผูเสนอราคาตองไมเป็นผูที่ถูกระบุชื่อวา เป็นคูสัญญาที่ไมไดแสดงบัญชีรายรับรายจายหรือ
แสดงบัญชีรายรับรายจายไมถูกตองครบถวนในสาระสําคัญตามประกาศคณะกรรมการปูองกันและปรามปราม
การทุจริตแหงชาติ เรื่อง หลักเกณฑแและวิธีการจัดทําและแสดงบัญชีรายการรับจายของโครงการที่บุคคลหรือ
นิติบุคคลเป็นคูสัญญากับหนวยงานของรัฐ พ.ศ. ๒๕๕๔ (แกไขเพ่ิมเติม (ฉบับ ๒) พ.ศ.๒๕๕๔ และ ฉบับที่ ๓ 
พ.ศ. ๒๕๕๕) 

7.ผูเสนอราคาจะตองเป็นบุคคลหรือนิติบุคคลที่ไดลงทะเบียนในระบบอิเล็กทรอนิกสแ 
(e-GovernmentProcurement : e-GP)ของกรมบัญชีกลางที่เว็บไซตแศูนยแขอมูลจัดซื้อจัดจางภาครัฐ 

ทั้งนี้ผูเสนอราคาที่ไดรับการคัดเลือกและหากมีการทําสัญญาซึ่งมีมูลคาตั้งแต 2,000,000.-
บาท (สองลานบาท) ขึ้นไป กับกรมควบคุมโรคใหรับจายเงินผานบัญชีธนาคาร เวนแตการจายเงินแตละครั้งซึ่งมี
มูลคาไมเกิน30,000.-บาท(สามหมื่นบาท)สามารถจายเป็นเงินสดไดและใหจัดทําบัญชีแสดงรายรับรายจายยื่น
ตอกรมสรรพากรและปฏิบัติตามประกาศคณะกรรมการปูองกันและปราบปรามทุจริตแหงชาติ เรื่อง หลักเกณฑแ
และวิธีการจัดทําและแสดงบัญชีรายการรับจายของโครงการที่บุคคลหรือนิติบุคคลเป็นคูสัญญากับหนวยงานของ
รัฐพ.ศ. 2554 (แกไขเพ่ิมเติม (ฉบับ 2) พ.ศ.2554 และ ฉบับที่ 3 พ.ศ. 2555) 

กําหนดยื่นซอง/...2 



 
 

 

                       กําหนดยื่นซองสอบราคา ในวันที่ 10 ตุลาคม ๒๕๕๙  ถึงวันที่  20 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแต
เวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา ๑๖.๓๐ น. ณ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย และกําหนดเปิดซองใบเสนอราคา
ในวันที่ 21 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแตเวลา 13.๓๐ น. เป็นตนไป 

                       ผูสนใจติดตอขอรับเอกสารสอบราคาซื้อ   ไดที่ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย ในวันที่ 
10 ตุลาคม ๒๕๕๙ ถึงวันที่ 20 ตุลาคม ๒๕๕๙  ตั้งแตเวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา ๑๖.๓๐ น.  ดูรายละเอียดได
ที ่เว็ปไซตแwww.thaileprosy.ddc.moph.go.th หรือสอบถามทางโทรศัพทแหมายเลข ๐๒ ๓๘๖๘๑๕๓ ตอ 
๒๑๘ ในวันและเวลาราชการ 

  
 
 

                                                                     ประกาศ ณ วันที่ 10 ตุลาคม พ.ศ. ๒๕๕๙ 

                                                           

                                                                                       (นายอาจินตแ ชลพันธุแ) 
               นายแพทยแเชี่ยวชาญ 

รักษาราชการแทนผูอํานวยการสถาบันราชประชาสมาสัย 
 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

เอกสาร สอบราคาซื้อ เลขที ่๑/๒๕๖๐ 
สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผู้ป่วยสามัญและผู้ป่วยพิเศษ จ านวน ๔ หมวด ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๐  

ตามประกาศ สถาบันราชประชาสมาสัย 
ลงวันที่ ๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ 

...................................................... 

                 สถาบันราชประชาสมาสัย ซึ่งตอไปนี้เรียกวา "กรม" มีความประสงคแจะ สอบราคาซื้ออาหารเลี้ยง
ผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ระยะเวลา ๑๑ เดือน  (ตั้งแตวันที่ ๑ พฤศจิกายน  ๒๕๕๙ ถึง
วันที่ ๓๐  กันยายน  ๒๕๖๐ ) ประจําปีงบประมาณ ๒๕๖๐  ตามรายการ ดังนี้ 
- หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
- หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
- หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแหง 
- หมวด ง. ประเภทผลไมและของหวาน            
 
ซึ่งพัสดุที่จะซื้อนี้ตองเป็นของแท ของใหม ไมเคยใชงานมากอน ไมเป็นของเกาเก็บ อยูในสภาพที่จะใชงานได
ทันทีและมีคุณลักษณะเฉพาะตรงตามกําหนดไวในเอกสารสอบราคาฉบับนี้ โดยมีขอแนะนํา และขอกําหนด
ดังตอไปนี้                  
                  ๑. เอกสารแนบท้ายเอกสาร สอบราคา 
                       ๑.๑ รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 
                       ๑.๒ แบบใบเสนอราคา 
                       ๑.๓  แบบสัญญาจะซื้อจะขาย 
                       ๑.๔ แบบหนังสือค้ําประกัน 
                                (๑) หลักประกันสัญญา                                
                       ๑.๕ บทนิยาม 
                                (๑) ผูเสนอราคาที่มีผลประโยชนแรวมกัน 
                                (๒) การขัดขวางการแขงขันราคาอยางเป็นธรรม 
                       ๑.๖ แบบบัญชีเอกสาร 
                                (๑) บัญชีเอกสารสวนที่ ๑ 
                                (๒) บัญชีเอกสารสวนที่ ๒ 
  
                  ๒. คุณสมบัติของผู้เสนอราคา 
                       ๒.๑ ผูเสนอราคาตองเป็นผูมีอาชีพขายพัสดุที่ สอบราคาซื้อ 
                       ๒.๒ ผูเสนอราคาตองไมเป็นผูที่ถูกระบุชื่อไวในบัญชีรายชื่อผูทิ้งงานของทางราชการและได
แจงเวียนชื่อแลว หรือไมเป็นผูที่ไดรับผลของการสั่งใหนิติบุคคลหรือบุคคลอ่ืนเป็นผูทิ้งงานตามระเบียบของทาง
ราชการ 
                       ๒.๓ ผูเสนอราคาตองไมเป็นผูมีผลประโยชนแรวมกันกับผูเสนอราคารายอื่น ณ วัน
ประกาศ สอบราคา หรือไมเป็นผูกระทําการอันเป็นการขัดขวางการแขงขันราคาอยางเป็นธรรม  ตามขอ ๑.๕ 
                       ๒.๔ ผูเสนอราคาตองไมเป็นผูไดรับเอกสิทธิ์หรือความคุมกัน ซึ่งอาจปฏิเสธไมยอมข้ึนศาล
ไทย เวนแตรัฐบาลของผูเสนอราคาไดมีคําสั่งใหสละสิทธิ์และความคุมกันเชนวานั้น 
                       ๒.๕ ผูเสนอราคาตองผานการคัดเลือกผูมีคุณสมบัติเบื้องตนในการซื้อของกรม  

3.หลักฐานการเสนอราคา/…2 



 
 

                               ๓. หลักฐานการเสนอราคา 
                       ผูเสนอราคาจะตองเสนอเอกสารหลักฐานยื่นมาพรอมกับซองใบเสนอราคา  โดยแยกไวนอก
ซองใบเสนอราคาเป็น ๒ สวน คือ 
                       ๓.๑ สวนที ่๑ อยางนอยตองมีเอกสารดังตอไปนี้ 
                                (๑) ในกรณีผูเสนอราคาเป็นนิติบุคคล 
                                        (ก) หางหุนสวนสามัญหรือหางหุนสวนจํากัด ใหยื่นสําเนาหนังสือรับรองการ
จดทะเบียนนิติบุคคล บัญชีรายชื่อหุนสวนผูจัดการ ผูมีอํานาจควบคุม พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
                                        (ข) บริษัทจํากัดหรือบริษัทมหาชนจํากัด ใหยื่นสําเนาหนังสือรับรองการจด
ทะเบียนนิติบุคคล หนังสือบริคณหแสนธิ บัญชีรายชื่อกรรมการผูจัดการ ผูมีอํานาจควบคุม และบัญชีผูถือหุน
รายใหญ พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
                                (๒) ในกรณีผูเสนอราคาเป็นบุคคลธรรมดาหรือคณะบุคคลที่มิใชนิติบุคคล ใหยื่น
สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูนั้น สําเนาขอตกลงที่แสดงถึงการเขาเป็นหุนสวน (ถามี) สําเนาบัตร
ประจําตัวประชาชนของผูเป็นหุนสวน พรอมทั้งรับรองสําเนาถูกตอง 
                                (๓) ในกรณีผูเสนอราคาเป็นผูเสนอราคารวมกันในฐานะเป็นผูรวมคา ใหยื่นสําเนา
สัญญาของการเขารวมคา สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูรวมคา และในกรณีท่ีผูเขารวมคาฝุายใดเป็น
บุคคลธรรมดาที่มิใชสัญชาติไทย ก็ใหยื่นสําเนาหนังสือเดินทาง หรือผูรวมคาฝุายใดเป็นนิติบุคคลใหยื่นเอกสาร
ตามท่ีระบุไวใน (๑) 
                                (๔) สําเนาใบทะเบียนพาณิชยแ สําเนาใบทะเบียนภาษีมูลคาเพ่ิม 
                                (๕) บัญชีเอกสารสวนที่ ๑ ทั้งหมดท่ีไดยื่นพรอมกับซองใบเสนอราคา ตามแบบใน
ขอ ๑.๖ (๑) 
                       ๓.๒ สวนที ่๒ อยางนอยตองมีเอกสารดังตอไปนี้ 
                                (๑) แค็ตตาล็อกและหรือแบบรูปรายการละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ  ตามขอ ๔.๔ 
                                (๒) หนังสือมอบอํานาจซึ่งปิดอากรแสตมปตามกฎหมายในกรณีที่ผูเสนอราคามอบ
อํานาจใหบุคคลอื่นลงนามในใบเสนอราคาแทน 
                                (๓) บัญชีเอกสารสวนที่ ๒ ทั้งหมดท่ีไดยื่นพรอมกับซองใบเสนอราคา ตามแบบใน
ขอ ๑.๖ (๒) 
                  
                  ๔. การเสนอราคา 
                       ๔.๑ ผูเสนอราคาตองยื่นเสนอราคาตามแบบที่กําหนดไวในเอกสารสอบราคานี้ โดยไมมี
เงื่อนไขใด ๆ ทั้งสิ้นและจะตองกรอกขอความใหถูกตองครบถวน  ลงลายมือชื่อของผูเสนอราคาให
ชัดเจน จํานวนเงินที่เสนอตองระบุตรงกันทั้งตัวเลขและตัวอักษร โดยไมมีการขูดลบหรือแกไข หากมีการขูดลบ 
ตกเติม แกไข เปลี่ยนแปลงจะตองลงลายมือชื่อผูเสนอราคาพรอมประทับตรา  (ถามี) กํากับไวดวยทุกแหง 
                       ๔.๒ ผูเสนอราคาจะตองเสนอราคาเป็นเงินบาท และเสนอราคาเพียงราคาเดียว โดยเสนอ
ราคารวม และหรือราคาตอหนวย และหรือตอรายการ ตามเงื่อนไขที่ระบุไวทายใบเสนอราคาให
ถูกตอง ทั้งนี ้ราคารวมที่เสนอจะตองตรงกันท้ังตัวเลขและตัวหนังสือ ถาตัวเลขและตัวหนังสือไมตรงกันใหถือ
ตัวหนังสือเป็นสําคัญ โดยคิดราคารวมทั้งสิ้นซึ่งรวมคาภาษีมูลคาเพ่ิม ภาษีอากรอ่ืน คาขนสง คาจด
ทะเบียน และคาใชจายอื่น ๆ ทั้งปวง จนกระท่ังสงมอบพัสดุให ณ  สถาบันราชประชาสมาสัย 15 หมู 7 ตําบล
บางหญาแพรก อําเภอพระประแดง จังหวัดสมุทรปราการ 
                            ราคาที่เสนอจะตองเสนอกําหนดยืนราคาไมนอยกวา ๓๐ วัน นับแตวันเปิดซองใบเสนอ
ราคา โดยภายในกําหนดยืนราคาผูเสนอราคาตองรับผิดชอบราคาที่ตนไดเสนอไว  และจะถอนเสนอราคามิได 
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                       ๔.๓ ผูเสนอราคาจะตองเสนอกําหนดเวลาสงมอบพัสดุไมเกิน ๓๓๔ วัน นับถัดจากวันลง
นามในสัญญาจะซ้ือจะขาย 
                       ๔.๔ ผูเสนอราคาจะตองสงแค็ตตาล็อก และหรือแบบรูปรายการละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ
ของ อาหารเลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ไปพรอมใบเสนอราคาเพ่ือประกอบการ
พิจารณา หลักฐานดังกลาวนี้ กรมจะยึดไวเป็นเอกสารของทางราชการ 
                                สําหรับแค็ตตาล็อกที่แนบใหพิจารณา หากเป็นสําเนารูปถายจะตองรับรองสําเนา
ถูกตอง โดยผูมีอํานาจทํานิติกรรมแทนนิติบุคคล  
                       ๔.๕ กอนยื่นซอง สอบราคา ผูเสนอราคาควรตรวจดูรางสัญญา รายละเอียดคุณ
ลักษณะเฉพาะ ฯลฯ ใหถี่ถวนและเขาใจเอกสาร สอบราคา ทั้งหมดเสียกอนที่จะตกลงยื่นซอง สอบราคา ตาม
เงื่อนไขในเอกสาร สอบราคา 
                       ๔.๖ ผูเสนอราคาจะตองยื่นซองใบเสนอราคาท่ีปิดผนึกซองเรียบรอยจาหนาซองถึง  ประธาน
คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาซื้ออาหารเลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ จํานวน ๔ หมวด ประจําปี
งบประมาณ ๒๕๖๐ โดยระบุไวที่หนาซองวา "ใบเสนอราคาตามเอกสาร สอบราคา เลขที่ ๑/๒๕๖๐" ยื่นตอ
เจาหนาที่ ในวันที่ ๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙  ถึงวันที่ ๒๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ ตั้งแตเวลา ๐๘.๓๐ น. ถึงเวลา 
๑๖.๓๐ น. ณ งานพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย 
                                เมื่อพนกําหนดเวลายื่นซองสอบราคา แลวจะไมรับซอง สอบราคาโดยเด็ดขาด 
                                คณะกรรมการเปิดซองสอบราคา จะดําเนินการตรวจสอบคุณสมบัติของผูเสนอราคา
แตละรายวา เป็นผูเสนอราคาที่มีผลประโยชนแรวมกันกับผูเสนอราคารายอื่นตามขอ ๑.๕ (๑) ณ วันประกาศ
สอบราคาหรือไม และประกาศรายชื่อผูเสนอราคาที่มีสิทธิไดรับการคัดเลือกกอนการเปิดซองใบเสนอราคา  
                                หากปรากฏตอคณะกรรมการเปิดซองสอบราคากอนหรือในขณะที่มีการเปิดซองใบ
เสนอราคาวา มีผูเสนอราคากระทําการอันเป็นการขัดขวางการแขงขันราคาอยางเป็นธรรม  ตามขอ 1.5 (2)  
และคณะกรรมการฯ เชื่อวามีการกระทําอันเป็นการขัดขวางการแขงขันราคาอยางเป็นธรรม  คณะกรรมการฯ
จะตัดรายชื่อผูเสนอราคารายนั้นออกจากการเป็นผูเสนอราคา และประกาศรายชื่อผูเสนอราคาที่มีสิทธิไดรับ
การคัดเลือก และกรมจะพิจารณาลงโทษผูเสนอราคาดังกลาวเป็นผูทิ้งงาน เวนแตคณะกรรมการฯ จะวินิจฉัย
ไดวา ผูเสนอราคารายนั้นเป็นผูที่ใหความรวมมือเป็นประโยชนแตอการพิจารณาของทางราชการและมิไดเป็นผู
ริเริ่มใหมีการกระทําดังกลาว 
                                ผูเสนอราคาที่ถูกตัดรายชื่อออกจากการเป็นผูเสนอราคา เพราะเหตุเป็นผูเสนอราคา
ที่มีผลประโยชนแรวมกันกับผูเสนอราคารายอื่น ณ วันประกาศสอบราคา หรือเป็นผูเสนอราคาที่กระทําการอัน
เป็นการขัดขวางการแขงขันราคาอยางเป็นธรรม อาจอุทธรณแคําสั่งดังกลาวตอปลัดกระทรวงภายใน ๓ วัน นับ
แตวันที่ไดรับแจงจากคณะกรรมการเปิดซองสอบราคา การวินิจฉัยอุทธรณแของปลัดกระทรวงใหถือเป็นที่สุด 
                                คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาจะเปิดซองใบเสนอราคาของผูเสนอราคาที่มีสิทธิ
ไดรับการคัดเลือกดังกลาวขางตน ณ หองประชุมพัสดุ สถาบันราชประชาสมาสัย  ในวันที่  ๒๑ ตุลาคม 
๒๕๕๙  ตั้งแตเวลา ๑๓.๓๐ น. เป็นตนไป 
                                การยื่นอุทธรณแตามวรรคหา ยอมไมเป็นเหตุใหมีการขยายระยะเวลาการเปิดซองใบ
เสนอราคา เวนแตปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นวาการขยายระยะเวลาดังกลาวจะเป็นประโยชนแแกทางราชการ
อยางยิ่งและในกรณีท่ีปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นดวยกับคําคัดคานของผูอุทธรณแ  และเห็นวาการยกเลิกการเปิด
ซองใบเสนอราคาท่ีไดดําเนินการไปแลว จะเป็นประโยชนแแกทางราชการอยางยิ่งใหปลัดกระทรวงมีอํานาจ
ยกเลิกการเปิดซองใบเสนอราคาดังกลาวได 
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                ๕. หลักเกณฑ์และสิทธิในการพิจารณาราคา 
                       ๕.๑ ในการสอบราคา ครั้งนี ้กรมจะพิจารณาตัดสินดวย ราคารวม 
                       ๕.๒ หากผูเสนอราคารายใดมีคุณสมบัติไมถูกตองตามขอ ๒ หรือยื่นหลักฐานการเสนอราคา
ไมถูกตองหรือไมครบถวนตามขอ ๓ หรือยื่นซองสอบราคาไมถูกตองตามขอ ๔ แลวคณะกรรมการเปิดซองสอบ
ราคา จะไมรับพิจารณาราคาของผูเสนอราคารายนั้น เวนแตเป็นขอผิดพลาดหรือผิดหลงเพียงเล็กนอย หรือ
ผิดพลาดไปจากเง่ือนไขของเอกสารสอบราคาในสวนที่มิใชสาระสําคัญ ทั้งนี้เฉพาะในกรณีที่พิจารณาเห็นวาจะ
เป็นประโยชนแตอกรมเทานั้น 
                       ๕.๓ กรมสงวนสิทธิ์ไมพิจารณาราคาของผูเสนอราคา โดยไมมีการผอนผันในกรณีดังตอไปนี้ 
                                (๑) ไมปรากฏชื่อผูเสนอราคารายนั้น ในบัญชีผูรับเอกสาร สอบราคา หรือใน
หลักฐานการรับเอกสารสอบราคา ของกรม 
                                (๒) ไมกรอกชื่อนิติบุคคลและบุคคลธรรมดา หรือลงลายมือชื่อผูเสนอราคาอยางหนึ่ง
อยางใด หรือทั้งหมดในใบเสนอราคา 
                                (๓) เสนอรายละเอียดแตกตางไปจากเงื่อนไขที่กําหนดในเอกสารสอบราคา ที่เป็น
สาระสําคัญ หรือมีผลทําใหเกิดความไดเปรียบเสียเปรียบแกผูเสนอราคารายอื่น 
                                (๔) ราคาที่เสนอมีการขูดลบ ตก เติม แกไขเปลี่ยนแปลง โดยผูเสนอราคามิไดลง
ลายมือชื่อพรอมประทับตรา (ถามี) กํากับไว 
                       ๕.๔ ในการตัดสินการสอบราคา หรือในการทําสัญญา คณะกรรมการเปิดซองสอบราคาหรือ
กรม มีสิทธิ์ใหผูเสนอราคาชี้แจงขอเท็จจริง สภาพ ฐานะ หรือขอเท็จจริงอื่นใดท่ีเกี่ยวของกับผูเสนอราคา
ได กรมมีสิทธิที่จะไมรับราคาหรือไมทําสัญญาหากหลักฐานดังกลาวไมมีความเหมาะสมหรือไมถูกตอง  
                       ๕.๕ กรมทรงไวซึ่งสิทธิที่จะไมรับราคาต่ําสุด หรือราคาหนึ่งราคาใดหรือราคาที่เสนอท้ังหมด
ก็ได และอาจพิจารณาเลือกซื้อในจํานวน หรือขนาด หรือเฉพาะรายการหนึ่งรายการใด หรืออาจจะยกเลิก
การ สอบราคา โดยไมพิจารณาจัดซื้อเลยก็ได สุดแตจะพิจารณา ทั้งนี้เพ่ือประโยชนแของทางราชการเป็น
สําคัญ และใหถือวาการตัดสินของกรมเป็นเด็ดขาด ผูเสนอราคาจะเรียกรองคาเสียหายใด ๆ มิได รวมทั้งกรม
จะพิจารณายกเลิกการสอบราคา และลงโทษผูเสนอราคาเป็นผูทิ้งงาน ไมวาจะเป็นผูเสนอราคาที่ไดรับการ
คัดเลือกหรือไมก็ตาม หากมีเหตุที่เชื่อไดวาการเสนอราคากระทําการโดยไมสุจริต เชน การเสนอเอกสารอันเป็น
เท็จ หรือใชชื่อบุคคลธรรมดา หรือนิติบุคคลอื่นมาเสนอราคาแทน เป็นตน 
                       ๕.๖ ในกรณีที่ปรากฏขอเท็จจริงภายหลังจากการเปิดซองสอบราคาวา ผูเสนอราคาที่มีสิทธิ
ไดรับการคัดเลือกตามท่ีไดประกาศรายชื่อไว ตามขอ ๔.๖ เป็นผูเสนอราคาที่มีผลประโยชนแรวมกันกับผูเสนอ
ราคารายอื่น ณ วันประกาศ สอบราคา หรือเป็นผูเสนอราคาที่กระทําการอันเป็นการขัดขวางการแขงขันราคา
อยางเป็นธรรม ตามขอ ๑.๕ กรมมีอํานาจที่จะตัดรายชื่อผูเสนอราคาที่มีสิทธิไดรับการคัดเลือกดังกลาวออก
จากประกาศรายชื่อตามขอ ๔.๖ และกรมจะพิจารณาลงโทษผูเสนอราคารายนั้นเป็นผูทิ้งงาน 
                                ในกรณีนี้หากปลัดกระทรวงพิจารณาเห็นวา การยกเลิกการเปิดซองใบเสนอราคาท่ี
ไดดําเนินการไปแลวจะเป็นประโยชนแแกทางราชการอยางยิ่งปลัดกระทรวงมีอํานาจยกเลิกการเปิดซองใบเสนอ
ราคาดังกลาวได                  
                  ๖. การท าสัญญาจะซ้ือจะขาย 
                       ๖.๑ ในกรณีที่ผูชนะการสอบราคาสามารถสงมอบสิ่งของไดครบถวนภายใน ๕ วันทําการ
ของทางราชการ นับแตวันที่ทําขอตกลงซื้อ กรมจะพิจารณาจัดทําขอตกลงเป็นหนังสือแทนการทําสัญญาตาม
แบบสัญญาดังระบุในขอ ๑.๓ ก็ได 
                       ๖.๒ ในกรณีผูชนะการสอบราคา ไมสามารถสงมอบสิ่งของไดครบถวนภายใน ๕ วันทําการ
ของทางราชการ หรือกรมเห็นวาไมสมควรจัดทําขอตกลงเป็นหนังสือ ตามขอ ๖.๑ ผูชนะการ สอบราคา 

จะตองทําสัญญา/...5 



 
 

 
จะตองทําสัญญาซื้อขายตามแบบสัญญาดังระบุในขอ ๑.๓ กับกรมภายใน ๗ วัน นับถัดจากวันที่ไดรับแจงและ
จะตองวางหลักประกันสัญญาเป็นจํานวนเงินเทากับรอยละ ๕ ของราคาสิ่งของที่ สอบราคาไดใหกรมยึดถือไว
ในขณะทําสัญญา โดยใชหลักประกันอยางหนึ่งอยางใด ดังตอไปนี้ 
                                (๑) เงินสด 
                                (๒) เช็คท่ีธนาคารสั่งจายใหแก สถาบันราชประชาสมาสัย โดยเป็นเช็คลงวันที่ที่ทํา
สัญญาหรือกอนหนานั้นไมเกิน ๓ วัน ทําการ 
                                (๓) หนังสือค้ําประกันของธนาคารภายในประเทศตามแบบหนังสือค้ําประกันดังระบุ
ในขอ ๑.๔ (๑) 
                                (๔) หนังสือค้ําประกันของบรรษัทเงินทุนอุตสาหกรรมแหงประเทศไทย  หรือบริษัท
เงินทุน หรือบริษัทเงินทุนหลักทรัพยแ ที่ไดรับอนุญาตใหประกอบกิจการเงินทุนเพื่อการพาณิชยแและประกอบ
ธุรกิจค้ําประกันตามประกาศของธนาคารแหงประเทศไทย ซึ่งไดแจงชื่อเวียนใหสวนราชการตาง ๆ ทราบ
แลว โดยอนุโลมใหใชตามแบบหนังสือค้ําประกัน ดังระบุในขอ ๑.๔ (๑) 
                                (๕) พันธบัตรรัฐบาลไทย 
                 หลักประกันนี้จะคืนใหโดยไมมีดอกเบี้ย ภายใน ๑๕ วัน นับถัดจากวันที่ผูชนะการสอบ
ราคา (ผูขาย) พนจากขอผูกพันตามสัญญาซื้อขายแลว 
                  ๗. อัตราค่าปรับ 
                       คาปรับตามแบบสัญญาจะซื้อจะขายขอ ๑๐ ใหคิดในอัตรารอยละ ๐.๒ ตอวัน 
                  
                  ๘. การรับประกันความช ารุดบกพร่อง 
                       ผูชนะการสอบราคาซึ่งไดทําขอตกลงเป็นหนังสือ หรือทําสัญญาจะซ้ือจะขายตามแบบดัง
ระบุในขอ ๑.๓ แลวแตกรณี จะตองรับประกันความชํารุดบกพรองของสิ่งของที่ซื้อขายที่เกิดขึ้นภายใน
ระยะเวลาไมนอยกวา ๓๐ วัน นับถัดจากวันที่ผูซื้อรับมอบ โดยผูขายตองรีบจัดการซอมแซมแกไขใหใชการไดดี
ดังเดิมภายใน ๕ วัน นับถัดจากวันที่ไดรับแจงความชํารุดบกพรอง 
                  
                  ๙. ข้อสงวนสิทธิ์ในการเสนอราคาและอ่ืน ๆ 
                       ๙.๑ เงินคาพัสดุสําหรับการซ้ือครั้งนี้ไดมาจากเงินบ ารุง 
                                การลงนามในสัญญาจะกระทําไดตอเมื่อไดรับอนุมัติใหใชเงินบํารุง เป็นคาอาหาร
เลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ  แลวเทานั้น 
                       ๙.๒ เมื่อกรมไดคัดเลือกผูเสนอราคารายใดใหเป็นผูขายและไดตกลงซื้อสิ่งของตาม  สอบ
ราคาซื้อ แลวถาผูขายจะตองสั่งหรือนําสิ่งของดังกลาวเขามาจากตางประเทศ และของนั้นตองนําเขามาโดยทาง
เรือในเสนทางที่มีเรือไทยเดินอยู และสามารถใหบริการรับขนไดตามท่ีรัฐมนตรีวาการกระทรวงคมนาคม
ประกาศกําหนด ผูเสนอราคาซึ่งเป็นผูขายจะตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการสงเสริมการพาณิชยนาวี ดังนี้  
                                (๑) แจงการสั่งหรือนําสิ่งของที่ซื้อขายดังกลาวเขามาจากตางประเทศตอกรมเจาทา
ภายใน ๗ วัน นับตั้งแตวันที่ผูขายสั่งหรือซื้อของจากตางประเทศ เวนแตเป็นของที่รัฐมนตรีวาการกระทรวง
คมนาคมประกาศยกเวนใหบรรทุกโดยเรืออ่ืนได 
                                (๒) จัดการใหสิ่งของที่ซื้อขายดังกลาวบรรทุกโดยเรือไทยหรือเรือที่มีสิทธิ
เชนเดียวกับเรือไทยจากตางประเทศมายังประเทศไทย เวนแตจะไดรับอนุญาตจากกรมเจาทาใหบรรทุกสิ่งของ
นั้นโดยเรืออ่ืนที่มิใชเรือไทย ซึ่งจะตองไดรับอนุญาตเชนนั้นกอนบรรทุกของลงเรืออ่ืน หรือเป็นของที่
รัฐมนตรีวาการกระทรวงคมนาคมประกาศยกเวนใหบรรทุกโดยเรืออ่ืน 

(3)ในกรณีที่ไมปฏิบัติ/...6 



 
 

 
                                (๓) ในกรณีที่ไมปฏิบัติตาม (๑) หรือ (๒) ผูขายจะตองรับผิดตามกฎหมายวาดวย
การสงเสริมการพาณิชยนาวี  
                       ๙.๓ ผูเสนอราคาซึ่งกรมไดคัดเลือกแลวไมไปทําสัญญาหรือขอตกลงภายในเวลาที่ทาง
ราชการกําหนดดังระบุไวในขอ ๖ กรมอาจพิจารณาเรียกรองใหชดใชความเสียหายอื่น (ถามี) รวมทั้งจะ
พิจารณาใหเป็นผูทิ้งงานตามระเบียบของทางราชการ 
                       ๙.๔ กรมสงวนสิทธิ์ที่จะแกไขเพ่ิมเติมเงื่อนไขหรือขอกําหนดในแบบสัญญาใหเป็นไปตาม
ความเห็นของสํานักงานอัยการสูงสุด (ถามี) 
  
  

สถาบันราชประชาสมาสัย 

 
๑๐ ตุลาคม ๒๕๕๙ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

ตารางแสดงวงเงินงบประมาณท่ีไดรับจัดสรรและราคากลาง (ราคาอางอิง) 
ในการจัดซื้อจัดจางที่มิใชงานกอสราง 

 
 

     1. ชื่อโครงการ  :     ซ้ืออาหารเลี้ยงผูปุวยสามัญและผูปุวยพิเศษ จํานวน  4 หมวด    จํานวน 11 เดือน  
(ตั้งแตวันที่ 1  พฤศจิกายน  2559  ถึงวันที่ 30  กันยายน  2560)     

          /หนวยงานเจาของโครงการ  :  สถาบันราชประชาสมาสัย  กรมควบคุมโรค    
     2. วงเงินงบประมาณท่ีไดรับจัดสรร: 916,666.-บาท(เกาแสนหนึ่งหมื่นหกพันหกรอยหกสิบหกบาทถวน)    
     3. วันที่กําหนดราคากลาง (ราคาอางอิง)  :       26  กันยายน  2559      
         เป็นเงิน   916,666.-  บาท  (เกาแสนหนึ่งหมื่นหกพันหกรอยหกสิบหกบาทถวน)      
     4. แหลงที่มาของราคากลาง (ราคาอางอิง) 
         4.1 สืบราคาจากผูขายตามทองตลาด จํานวน 3 ราย 
     5. รายชื่อเจาหนาที่ผูกําหนดราคากลาง (ราคาอางอิง) ทุกคน 
         5.1  นางสาวลัดดาวัลยแ  ศีลศรัทธา  ประธานกรรมการ 
         5.2  นางสาวเยาวเรศ  หาเรือนศรี  กรรมการ 
         5.3  นางสาววิภารัตนแ  รวดเจริญ             กรรมการ 
 

 
 
 
 
 

 
หมายเหตุ 
            แหลงทีม่าของราคากลาง (ราคาอางอิง) ไดมาจากราคามาตรฐานครุภัณฑแของทางราชการหรือไดมา
จากการ 
สืบราคาหรืออ่ืน ๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
ลําดับ รายการสิ่งของตางๆ จํานวนหนวย

นับ 
จํานวนของที่

ตองการ 
ภายใน  11   

เดือน 

  

    สัตวแบกและสัตวแปีก     
เนื้อสัตวแทุกชนิดตองสด สะอาด ไมมีเมือก ไมมีกลิ่น ไมมีรอยจ้ําเขียว  ไมมี
พยาธิ ไมปนเปื้อนสารฟอรแมาลีน สีของเนื้อสัตวแเป็นสีปกติตาม นั้น เป็น
สัตวแที่ฆาโดยผานการควบธรรมชาติตามชนิดของเนื้อสัตวแ คุมจากรัฐบาล 
ไมเป็นโรคตาย 

  

 

    ประเภทเนื้อหมู    
1 หมูเนื้อแดงบด (ไมติดมัน ไมมีผังผืด ไมมีเศษเลือด กระดูก เครื่องในปน) กก. 84 
2 หมูสันนอก (ไมติดมัน ไมมีพังผืด) กก. 56 
3 หมูสันใน (ไมติดมัน ไมมีพังผืด) กก. 56 
4 เลือดหมู (ไมเหม็น ไมรวมน้ํา) กอน 250 
5 ซี่โครงหมูออนติดเนื้อ (สับขนาด 3 นิ้ว x 2 นิ้ว) กก. 8 
6 ลูกชิ้นหมู (2-2.5 ซม. ตราเอรวัณ หรือตรา ส.จิตเจริญ ถุงละ 1/2 

กก.) 
กก. 13 

7 ไสกรอกหมู (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 13 
8 หมูยออยางดี ตราปึงหงี่เชียง อัน 38 
9 แหนมหมู ตรา ดอนเมือง เปรี้ยวกําลังดี เนื้อแนน กดไมยุบ สีไมแดงจัด กก. 13 

10 หนังหมูแหง (แชน้ําแลว) กก. 13 
11 หมูเดง ตรา ลูกชิ้นหมู"ส" (ลูกชิ้นและหมูเดงอยางดี)  500 กรัม/ถุง กก. 58 

  ประเภทสัตว์ปีก    
12 เนื้ออกไก (ไมติดกระดูก ไมติดมัน) กก. 58 
13 เนื้อไกบด กก. 55 
14 นองไก (ขนาด 8-9 นอง/กก.ไมมีขน) กก. 46 
15 สะโพกไก (ขนาด 6-7 ช้ิน/กก.,ไมมีขน) กก. 27 
16 ปีกไกสวนบน (ขนาด 22 ชิ้น/กก.,ไมมีขน) กก. 70 
17 โครงไก กก. 48 
18 ไกยอ (แผนกลม 8 ซม.หนา 1 ซม.)     น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........แผน) กก. 40 
19 ลูกชิ้นเอ็นไก-สาหราย ตรา วี.พี. แผนกลม  Ø   6 ซม.หนา 1 ซม. น้ําหนัก 1 

กก./ถุง (20 ช้ิน)  
กก. 18 

20 ลูกชิ้นไก (2.5 ซม.) กก. 18 
 

 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  1๑  

เดือน 
21 ไสกรอกไก (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 30 

  ประเภทสัตว์น้ าจืด และสัตว์ทะเล                        
 ปลาทุกชนิดสด เหงือกแดง ลางสะอาด ไมมีเมือก ไมมีพยาธิ ไมมีกลิ่น
เหม็น ขอดเกล็ด เอาไสออก ไมแชแข็ง ไมชั่งรวมน้ํา ไมปนเปื้อน สาร
ฟอรแมาลีน, สารฟอกขาว, สารบอรแแรก 

   

22 ปลาดุกหั่นเอาแตเนื้อลวน ไมเอาหัว  Øสวนที่เล็กที่สุดไมต่ํากวา 2 ซม. กก. 60 
23 ปลาทูนึ่ง (ยาว 14 ซม. กวาง 4.5 ซม.) ตัว 360 
24 ปลาทูนึ่ง (แกะเนื้อ) กก. 46 
25 ปลาทูแทสด (15 ตัว/กก.) กก. 46 
26 ปลานิล (ขนาด 5-6 ตัว/กก.) กก. 65 
27 ปลาทับทิม (ขนาด 1 ตัว/กก.) กก. 48 
28 ปลาหมึกกลวยสด (6-8 ตัว/กก.) กก. 2 
29 ครีบปลาหมึก กก. 2 
30 กุงสด (ยาว 10 ซม. กวาง 2 ซม.) ขนาด 75-80 ตัว/กก. กก. 65 
31 หอยแมลงภูสุกแกะ ตัวใหญ กก. 28 
32 ปลาทอดมัน  กก. 33 
33 ลูกชิ้นปลาเสน (ทอดแลว) กก. 18 
34 ลูกชิ้นปลาอยางดี ( 22.5 ซม.)ตราปลาทะเล(สีเขียว) 500 กรัม/ถุง 

โทร. 034-864-184 
กก. 8 

  ประเภทไข่       ตองเป็นไขสด ไมบุบ ไมแตก ไมสกปรก บรรจุในแผง
พลาสติก 

   

35 ไขเป็ดสด ขนาดใหญ น้ําหนักไมต่ํา กวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 66 
36 ไขไกสด เบอรแ 2 น้ําหนักไมต่ํากวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 1,600 
37 ไขเค็มสุก ขนาดใหญ น้ําหนักไมต่ํากวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 185 
38 ไขเค็มเฉพาะไขแดง (ดิบ) ฟอง 13 

    
    
    

 
 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  

เดือน 
  อาหารประเภทผักสด                                               

 ผักตองสด ไมเหี่ยว ไมเหลือง ตัดเอา  สวนที่เสียและเนาออก ไมมีหนอน
หรือ แมลงไช สะอาด ไมมีดินติด ไมปนเปื้อน สารฟอรแมาลีน สารฟอก
ขาว ยาฆาแมลง 

   

1 ผักกวางตุง กก. 55 
2 ขึ้นฉาย กก. 25 
3 ผักคะนา (ตนขนาดกลาง ไมแก) กก. 37 
4 ยอดคะนาออน (ขนาดกลาง ไมเหี่ยว ไมเนา) กก. 23 
5 ชะอม (ใบออน ไมรวง) กก. 3 
6 ดอกกุยชาย (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 32 
7 ดอกหอม (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 27 
8 ตนหอม (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 32 
9 ใบกระเพรา กก. 18 

10 ใบแมงลัก กก. 18 
11 ใบโหระพา กก. 18 
12 ใบกุ฿ยฉาย (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 9 
13 ใบขี้เหล็ก (ตมสุก) กก. 35 
14 ใบมะกรูด กก. 2 
15 ผักกาดขาว กก. 74 
16 ผักกาดหอ (ไชลุย) กก. 18 
17 ผักกาดหอม (ใบหยิก สด สะอาด ไมมีดินติด) กก. 18 
18 ผักชีไทย (ใบไมเหลือง ไมมีดินติด) กก. 30 
19 ผักชีฝรั่ง (ผักชีใบยาว) กก. 18 
20 ผักบุงจีน (ความยาวจากยอด 15 นิ้ว) กก. 55 
21 ผักบุงไทย (ความยาวจากยอด 20 นิ้ว) กก. 55 
22 ตําลึง  กก. 8 
23 กระเจี๊ยบมอญ กก. 27 
24 กะหล่ําดอก (ตัดกานและใบออก) กก. 62 
25 กะหล่ําปลี (ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 62 

 

 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  เดือน 

26 ขาวโพดออน กก. 23 
27 ขาวโพดหวานดิบ (ขนาด 3-4 ฝัก/กก.) กก. 8 
28 ดอกแค (สด,ไมเหี่ยว) กก. 27 
29 แตงกวาออน (ผลตรง,ขนาด 16 ผล/กก.) กก. 53 
30 แตงรานออน (ผลตรง,ขนาด 4-5 ผล/กก.) กก. 53 
31 แตงโมออน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 53 
32 น้ําเตาออน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 47 
33 ถั่วแขก กก. 33 
34 ถั่วงอก (สด,ไมใสสี,ไมใสสารฟอกขาว) กก. 37 
35 ถั่วฝักยาว (สด,ฝักอวบ,ไมพอง) กก. 57 
36 ถั่วพู (สด,ไมแก) กก. 27 
37 ถั่วลันเตา (สด,ไมแก) กก. 27 
38 บวบเหลี่ยม (ผลตรง,ไมแก) กก. 55 
39 พริกข้ีหนูสวนสดสีแดง-เขียว (ไมเนา) กก. 5 
40 พริกชี้ฟูาสีแดง-สีเขียว (ไมเนา) กก. 5 
41 พริกหวานสีเขียว-สีแดง-สีเหลือง (ไมเนา) กก. 5 
42 พริกหยวกสด (ไมเนา) กก. 18 
43 พริกเหลืองสด (ไมเนา) กก. 4 
44 ฟักทองแก (ขนาด 2.5-3 กก./ผล) กก. 170 
45 ฟักแก (ขนาด 1.5-2 กก./ผล) กก. 170 
46 มะกรูด ผล 27 
47 มะเขือเทศสีดา (ขนาด 40-45 ผล/กก.) กก. 32 
48 มะเขือเทศผลโต (สีแดง, ผิวไมแตก ช้ํา, ขนาด 10-11 ผล/กก.) กก. 32 
49 มะเขือเปราะออนลูกกลาง (ขนาด 25-27 ผล/กก.) กก. 43 
50 มะเขือพวงสด (เด็ดขั้วออกแลว) กก. 24 
51 มะเขือยาว (ผลตรง ขนาด 5-6 ผล/กก.) กก. 95 
52 มะนาว ( 1.5 นิ้ว/ผล) ผล 370 
53 มะพราวขูด (สีขาว,ไมเหม็นบูด) กก. 55 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 
หมวด ข. ประเภทอาหารสด 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน  11  
เดือน 

54 ยอดมะพราวออน (สด,ไมแก) กก. 27 
55 มะระจีน (ผลตรง สีเขียวออน, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 59 
56 มะละกอดิบ (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 55 
57 สับปะรด (ศรีราชา)ตัดจุกออกแลวสําหรับแกง กก. 70 
58 กระชาย (ปั่น) กก. 7 
59 กระชาย (หั่นฝอย) กก. 11 
60 ขาออนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
61 ขาแกสด (ทั้งหัว) กก. 7 
62 ขิงออนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
63 ขิงแกสด (ทั้งหัว) กก. 7 
64 ขิงออนสด (หั่นฝอย) กก. 8 
65 แครอท (ผลตรง,ขนาด 3-4 หัว/กก.) กก. 37 
66 หัวปลีสด (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 37 
67 ตะไครตนใหญ กก. 27 
68 มันเทศ (ดิบ, ขนาด 0.5-1 กก./หัว)) กก. 55 
69 มันฝรั่ง (ดิบ, ขนาด 4 หัว/กก.) กก. 37 
70 สายบัว (ลอกเปลือก,ไมหั่น) กก. 77 
71 หนอไมไผหวานสด (ปอกเปลือก, ไมหั่น) กก. 47 
72 หนอไมสด (หั่นฝอย) กก. 47 
73 หัวผักกาดขาวสด (หัวไชเทา) (ผลตรง,เนื้อในออน,ไมมีเสี้ยน,ลักษณะเป็น 

หัวเดียว, ขนาด 3-4 หัว/กก.) 
กก. 100 

74 หัวเผือก (ดิบ, ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 18 
75 เห็ดนางฟูา (ไมช้ํา,ตัวดอกเห็ดไมเปื่อย) กก. 37 
76 เห็ดฟาง (ดอกตูมขนาดกลาง) กก. 45 
77 เห็ดหูหนูสด (ไมมีเมือก) กก. 18 

    
    

    
    

 
 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
 

 
 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน  11  
เดือน 

  ประเภทสัตว์บก, สัตว์น้ าแปรรูป    
 เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา ไมแข็ง ไมมีหนอน  ไมปนเปื้อน
สารฟอก ขาว กรดซาลิคซิลิค (สารกันรา) 

   

1 ปลาดุกเค็ม กก. 24 
2 ปลาทูกังเค็มตัวใหญ (ขนาด 8 - 9 ตัว/กก.) กก. 6 
3 ปลานิลแดดเดียว กก. 37 
4 ปลาสลิดเค็ม (ขนาด 15 - 16 ตัว/กก.) กก. 32 
5 ปลาไสตัน (ตัวขาวใส) กก. 1 
6 ปลาอินทรียแเค็ม (ทั้งตัว, น้ําหนัก 1-1.5 กก./ตัว) กก. 8 
7 ปลาอินทรียแเค็ม (หั่นชิ้น) ชิ้น 18 
8 ปลาหมึกแหง (หมึกกะตอย) กก. 1 
9 กุนเชียงไก (มันนอย,เนื้อมาก) กก. 13 

10 กุนเชียงหมู (มันนอย,เนื้อมาก) ตราเจ฿เล็ก น้ําหนัก 1 กก./ถุง กก. 28 
11 หมูหยองอยางดี ( ไมแหลก) กก. 27 
12 กุงแหงตัวขนาดกลาง อยางดี  กก. 3 
13 กะปิอยางดี (ใหม สีไมดําคล้ํา ไมมีสิ่ง ปนเปื้อน เชน หิน กรวด เศษไม 

เศษตะปู ) 
กก. 7 

  ประเภทน้ าพริก    เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา       
14 น้ําพริกแกงเขียวหวาน กก.  23 
15 น้ําพริกแกงเผ็ด กก. 23 
16 น้ําพริกแกงคั่ว กก. 18 
17 น้ําพริกแกงสม กก. 23 
18 น้ําพริกแกงกะหรี่ กก. 13 
19 น้ําพริกแกงมัสมั่น กก. 5 
20 น้ําพริกเผา กก. 5 
21 น้ําพริกแกงแพนง กก. 8 
22 น้ําพริกตาแดง กก. 17 

  ประเภทเต้าหู ้    
เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา  ไมมีเมือก 

   



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  

เดือน 
23 เตาหูขาวชนิดแข็ง (ขนาด 8x8 ซม. หนา1.5-2 ซม.) แผน 180 
24 เตาหูขาวชนิดออน (ขนาด 8x8 ซม. หนา 2-3 ซม.) แผน 180 
25 เตาหูพวง (เตาหูทอด) ประมาณ 45-50 ลูก/พวง พวง 46 
26 เตาหูปลา   ตราซีพี บรรจุ 500 กรัม ถุง 13 
27 เตาหูหลอดไข (ตราเกษตร หรือ ตรานางพยาบาล) หลอด 230 
28 เตาหูถั่วเหลืองชนิดหลอด ตราเกษตร บรรจุ 220 กรัม หลอด 230 
29 ฟองเตาหู กก. 1 

  ประเภทเส้น    
30 เสนกเวยเตี๋ยวเสนใหญ กก. 55 
31 เสนกเวยเตี๋ยวเสนเล็ก กก. 55 
32 เสนกเวยเตี๋ยวเสนเล็ก (สําหรับผัดไทย) กก. 37 
33 เสนกเวยจั๊บ กก. 37 
34 บะหมี่เหลือง (บรรจุถุงละ 10 กอน) ถุง 37 
35 บะหมี่หยก (บรรจุถุงละ 10 กอน) ถุง 37 
36 เสนหมี่ขาวสด (ตรา มังกรคู, ตราเพชร ขนาด 1/2 กก./ถุง)   กก. 37 
37 เสนขนมจีน กก. 28 
38 เสนเซียงไฮ กก. 28 
39 แผนเกี๊ยว (บรรจุ 100 แผน/หอ) หอ 37 
40 เกี๋ยมอ๋ี กก. 47 
41 วุนเสน (แชน้ําแลว) กก. 33 

  ประเภทอาหารแห้ง,อาหารส าเร็จ และเครื่องดื่ม    
เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา ไมปนเปื้อนสารฟอกขาว กรดซา
ลิคซีลิค มีเครื่องหมาย อย. 

   

42 น้ําตาลทรายขาว  บรรจุถุงละ 1 กก. (ไมมีสิ่งเจือปน ไมชื้น ไมเหม็นสาบ 
ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 25 

43 น้ําตาลทรายธรรมชาติ (ไมฟอกสี) (บรรจุถุงละ 1 กก. ไมมีสิ่งเจือปน ไม
ชื้น ไมเหม็นสาบ ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 25 

44 น้ําตาลปี๊บอยางดี  บรรจุถุงละ 1 กก. ( ไมมีสิ่งเจือปน ไมเป็นรา ไมดําไม
เหม็นสาบ) 

กก. 28 

 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน  11  เดือน 
45 แปูงมันสําปะหลัง บรรจุ ถุงละ 480 กรัม ตราปลามังกร ถุง 8 
46 เกลือปรุงทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 5 
47 เกลือปุน ตราทรีโฟรแ บรรจุถุงละ 100 กรัม  ถุง 150 
48 พริกไทยเม็ดอยางดี ตราไรทิพยแ บรรจุ 500 กรัม ถุง 6 
49 พริกไทยปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 6 
50 พริกข้ีหนูแหงเมล็ดเล็ก (สีพริกแดง ไมเป็นรา ไมมีขยะปน) กก. 1 
51 พริกแหงเมล็ดใหญ  (สีพริกแดง ไมเป็นรา ไมมีขยะปน) กก. 1 
52 พริกข้ีหนูปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
53 มะขามเปียก (ไมมีเมล็ด เป็นของใหม สีไมคล้ํา ไมเหม็นสาบ ไมมีสิ่งเจือปน ไมมี

รา) 
กก. 28 

54 กระเทียมแหงกลีบใหญ (แกะกลีบ) กก. 37 
55 หัวหอมเล็ก (ไมมีจุก ไมเนา หัวขนาดกลาง) กก. 37 
56 หัวหอมใหญ (ขนาด 7-8 กก./หัว) กก. 45 
57 ถั่วลิสงดิบ (เป็นถั่วใหม ไมฝุอ ไมชื้น) กก. 2 
58 ถั่วลิสงปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
59 ถั่วเหลืองกระเทาะเปลือกซีก ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 25 
60 ถั่วเขียวแหง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ ไมฝุอ ไมเป็นตัวมอด(ตราไรทิพยแ 

บรรจุถุงละ 500 กรัม)  
ถุง 13 

61 ถั่วดําแหง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ ไมฝุอ ไมเป็นตัวมอด(ตราไรทิพยแ บรรจุ
ถุงละ 500 กรัม) 

ถุง 5 

62 งาดํา ตราขาวทอง บรรจุถุงละ 100 กรัม ถุง 1 
63 ขาวเหนียวเขี้ยวงู (ไมมีกาก ไมมีมอด) กก. 8 
64 ขาวเหนียวดํา (ไมมีกาก ไมมีมอด) กก. 8 
65 สาคูเม็ดเล็ก (ดิบ, สีขาวหรือสีเขียว)  ตราปลามังกร, ตราปลาไทย5ดาว 

บรรจุถุงละ 500 กรัม) 
ถุง 13 

66 โปฺยกั๊ก ตราขาวทอง  บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
67 อบเชย ตราขาวทอง บรรจุถุงละ  500 กรัม    ถุง 2 
68 เครื่องพะโล ตราเป็ดคู บรรจุกลองละ 450 กรัม กลอง 2 
69 เครื่องหมูตุเน  ขนาด 60 กรัม ถุง 28 



 
 

หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
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ต้องการ 

ภายใน  11  
เดือน 

70 ผงกะหรี่ ตราปืนไขว นน. 100 กรัม/ขวด ขวด 2 
71 หัวไชโปฺว (หั่นฝอย) กก. 28 
72 หัวไชโปฺว (ทั้งหัว) กก. 18 
73 ผักกาดดอง (ยังไมหั่น) กก. 37 
74 เกี๊ยมฉาย กก. 28 
75 ตั้งไฉอยางดี ตราลูกทอคู,ตราพระอาทิตยแ  บรรจุถุงละ 200 กรัม ถุง 33 
76 บ฿วยดอง ตราแมจินตแ บรรจุ 900 กรัม ขวด 2 
77 เตาเจี้ยวขาวแหงอยางดี กก. 5 
78 ผงรสดี (รสหมู,รสไก)บรรจุซองละ 850 กรัม ซอง 30 
79 ผงหมูแดง ตราโลโบ น้ําหนักสุทธิ 50 กรัม/ซอง ซอง 5 
80 ดอกไมจีน  กก. 1 
81 เห็ดหูหนูขาว (แหง มีสีขาวไมเหลือง ไมแหลก) กก. 2 
82 เห็ดหอมแหงอยางดี    (ดอกขนาดกลาง Ø 2-3 ซม.)       กก. 4 
83 เกเาก๋ี กก. 1 
84 ปลาแมคคอเรลดีนในซอสมะเขือเทศ  ตราโรซา,สามแมครัว  แบบฝาดึง 

เป็นของใหม  น้ําหนักสุทธิ 155 กรัม/กระปอง 
กระปอง 58 

85 ซอสปรุงรสฉลากเขียว บรรจุขวดละ 600 มล. (ตราภูเขาทอง, ตรางวน
เชียง) 

ขวด 52 

86 ซีอ๊ิวขาว สูตร1 ตราเด็กสมบูรณแ บรรจุขวดละ 700 ซีซี. ขวด 53 
87 ซีอ๊ิวดํา สูตร5 ตราหยั่นหวอหยุน บรรจุขวดละ 940 กรัม ขวด 15 
88 เตาเจี้ยว สูตร 1 ตราเด็กสมบูรณแ  บรรจุขวดละ 800 ซีซี. ขวด 25 
89 น้ํามันหอย  ตรางวนเชียง บรรจุแกลลอนละ 4,300 ซีซี. แกลลอน 14 
90 น้ําสมสายชูกลั่น 5% อสร. บรรจุขวดละ 750 ซีซี ขวด 28 
91 ซอสมะเขือเทศ ตราโรซา บรรจุขวดละ 600 กรัม ขวด 28 
92 ซอสพริกศรีราชาเผ็ดกลาง  ตราเกาะลอย  บรรจุขวดละ 570 กรัม ขวด 28 
93 น้ําปลาตราทิพรส น้ําปลาแท 100% บรรจุ 4,500 ซีซี/แกลลอน แกลลอน 24 
94 น้ํามันถั่วเหลือง ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุน  บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 57 
95 น้ํามันปาลแมโอเลอีน ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุน บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 57 
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ภายใน  11  
เดือน 

96 มะนาวขวด (วัตถุปรุงแตงกลิ่นรสมะนาว)  ตรารวมรส บรรจุขวดละ 750 
ซีซี. 

ขวด 5 

  ประเภทเครื่องดื่ม    
97 นมขนหวาน (ตรามะลิ หรือ เรือใบ) บรรจุกระปองละ 385 กรัม กระปอง 38 
98 น้ําหวานเฮลบลูบอย (สีแดง,สีเขียว) บรรจุขวดละ 710 ซีซี. ขวด 23 
99 โอวัลติน ขนาด 750 กรัม ถุง 17 

100 น้ําตาลฟรุกโตส เลโวซาน บรรจุ 500 กรัม กลอง 10 
    
    
    
    
    
    
    
    

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



 
 

หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน  11   เดือน 
  ประเภทผลไม้สด     

คุณภาพดี สด ใหม ไมปนเปื้อนยาฆาแมลง สารฟอรแมาลีน 
   

1 กลวยไขสุก   ขนาดหวีละ 16-18 ผล (ขนาดผล ยาว 6-8 ซม. Ø 2-2.5 ซม. 
หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 8-10 ซม.) 

หวี 15 

2 กลวยน้ําวาสุก ไมมีเหลี่ยม  ขนาดหวีละ 12-15 ผล (ขนาดผล ยาว 8-10 ซม. Ø 
3-3.5 ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 10-12 ซม.) 

หวี 28 

3 กลวยหอม (ขนาดผล ยาว 12-15ซม.Ø 3-3.5ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 
10-12 ซม.) 

ผล 120 

4 ขนุน (แกะเนื้อ) กก. 5 
5 แคนตาลูป (สุก,มีกลิ่นหอม, นน.ผลละ1.5-2 กก.) กก. 45 
6 เงาะ (โรงเรียน) กก. 33 
7 ชมพูเพ็ชร (สีแดง) ขนาด 8-9 ผล/กก. กก. 38 
8 แตงโม (นน.ผลละ 2-2.5 กก.) กก. 80 
9 ทุเรียนชะนี (สุกกําลังด)ี กก. 27 

10 ฝรั่งกลมสาลี่ (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 27 
11 พุทราแอ฿ปเปิ้ล  กก. 27 
12 มะมวงเขียวเสวย (ดิบ, ขนาด 3-4 ผล/กก.) กก. 18 
13 มะละกอแขกดํา (สุก, นน.ผลละ 1-2 กก.) กก. 75 
14 ลองกอง (ขนาด Ø ผลละ 2-3 ซม.) กก. 37 
15 ลําไย (เมล็ดเล็ก, เนื้อหนา) กก. 18 
16 สมเขียวหวาน (ไมเปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.) กก. 55 
17 สมสายน้ําผึ้ง (ไมเปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.)  กก. 55 
18 สมเชง (เนื้อฉํ่าตลอดผล, ขนาด 5-6 ผล/กก.)   กก. 56 
19 สาลี่ (ขนาด 3-4 ผล/กก.)  กก. 47 
20 สับปะรดอยางดี (เนื้อฉํ่าตลอดผล, หักจุกออก แลว, น้ําหนักผลละ 2 กก.) กก. 30 

  ประเภทขนมหวาน    
 เป็นของสดและใหม ไมมีกลิ่นเหม็น สีไมจัด ไมมีรา 

   

 
 

 
 
 
 
 
 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 
หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 

 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน  11  

เดือน 
21 ขนมปังไสตางๆ (ไสสังขยา, ไสกรอก,ไสถั่วแดง, ไสเผือก, ไสขาวโพด)  ชิ้น 290 
22 เคกกลวยหอม (ใสกระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 240 
23 แยมโรลรสตางๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ผลไมรวม) ชิ้น 240 
24 ชิฟฟุอนรสตางๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ช็อคโกเลต) ชิ้น 260 
25 พายไสตางๆ (ไสสับปะรด,ไสกรอก,ไสขาวโพด) ชิ้น 250 
26 โดนัส (ขนาด Ø ชิ้นละ 5-6 ซม.) ชิ้น 342 
27 ขนมปุยฝูาย (หนาแตก,ใสกระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 370 
28 ถั่วเขียวกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 370 
29 เผือกกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 370 
30 ถั่วแปบ (เนื้อแปูงบาง,ยัดไสถั่วเขียวนึ่ง,แปูง ดานนอกคลุกถ่ัวเขียวนึ่ง, 

ขนาด 8x4 ซม.) 
ชิ้น 370 

31 ขาวตมมัดไสกลวย (1 มัดประกอบดวย 2 กลีบ ประกบกัน, ขนาดกลีบ
ขางละ 8-10x4-5 ซม.) 

มัด 110 

32 ขาวเหนียวหอหนาตางๆ (หนาสังขยา,หนาปลา, หนากุง) หอ 230 
33 ขนมตาล (ชิ้นใหญ) ชิ้น 230 
34 ขนมใสไส ชิ้น 230 
35 ขนมฟักทอง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 231 
36 ขนมกลวย ชิ้น 230 
37 ขนมเปียกปูน ชิ้น 230 
38 ขนมมันสําปะหลัง (ขนาด Ø ช้ินละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 440 
39 ขนมชั้น ชิ้น 150 
40 ตะโกเผือก (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 220 
41 ตะโกแหว (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 200 
42 ซาลาเปาไสตางๆ (ยังไมนึ่ง) ไสหมูสับ,ไสครีม,ไสถั่วดํา,ไสถั่วเขียว) ชิ้น 180 
43 เฉาก฿วย กก. 8 
44 ซาหริ่ม  (สีขาว-เขียว-ชมพู, สีไมจัด) กก. 8 
45 รวมมิตร กก. 13 
46 ลอดชองไทย กก. 13 
47 ลอดชองสิงคโปรแ กก. 8 

 

 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยสามัญ 



 
 

หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน  11 
เดือน 

48 ถั่วเขียวกระเทาะเปลือก (นึ่งสุก) กก. 5 
49 ถั่วดํา (ตมสุก) กก. 8 
50 ถั่วแดงหลวง (ตมสุก) กก. 8 
51 สาคูเม็ดใหญ (ตมสุก) กก. 8 
52 แหว (ปอกเปลือก, ตมสุก) กก. 5 
53 ฟักทองเชื่อม กก. 2 
54 มันเทศเชื่อม กก. 2 
55 ลูกชิดเชื่อม กก. 2 
56 หัวเผือกตมสุก กก. 8 
57 มะพราวออน  ผล 10 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 
 
 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 

 
 

 
 
 
 

 
รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  

      สัตว์บกและสัตว์ปีก     
เนื้อสัตวแทุกชนิดตองสด สะอาด ไมมีเมือก ไมมีกลิ่น ไมมีรอยจ้ําเขียว  ไมมี
พยาธิ ไมปนเปื้อนสารฟอรแมาลีน สีของเนื้อสัตวแเป็นสีปกติตาม นั้น เป็น
สัตวแที่ฆาโดยผานการควบธรรมชาติตามชนิดของเนื้อสัตวแ คุมจากรัฐบาล 
ไมเป็นโรคตาย 

  

 

  ประเภทเนื้อหมู    
1 หมูเนื้อแดงบด (ไมติดมัน ไมมีผังผืด ไมมีเศษเลือด กระดูก เครื่องในปน) กก. 92 
2 หมูสันใน (ไมติดมัน ไมมีพังผืด) กก. 83 
3 เลือดหมู (ไมเหม็น ไมรวมน้ํา) กอน 165 
4 ซี่โครงหมูออนติดเนื้อ (สับขนาด 3 นิ้ว x 2 นิ้ว) กก. 9 
5 ตับหมู กก. 3 
6 ลูกชิ้นหมู (2-2.5 ซม. ตราเอรวัณ หรือตรา ส.จิตเจริญ ถุงละ 1/2 

กก.) 
กก. 9 

7 ไสกรอกหมู (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 9 
8 แหนมหมู ตรา ดอนเมือง เปรี้ยวกําลังดี เนื้อแนน กดไมยุบ สีไมแดงจัด กก. 5 
9 หนังหมูแหง (แชน้ําแลว) กก. 5 

10 หมูยออยางดี ตราปึงหงี่เชียง 290 กรัม อัน 28 
11 หมูเดง ตรา ลูกชิ้นหมู"ส" (ลูกชิ้นและหมูเดงอยางดี)  500 กรัม/ถุง กก. 37 

  ประเภทสัตว์ปีก     
12 เนื้ออกไก (ไมติดกระดูก ไมติดมัน) กก. 73 
13 เนื้อไกบด กก. 73 
14 นองไก (ขนาด 8-9 นอง/กก.ไมมีขน) กก. 18 
15 สะโพกไก (ขนาด 6-7 ชิ้น/กก.,ไมมีขน) กก. 18 
16 โครงไก กก. 46 
17 ปีกไกสวนบน (ขนาด 22 ชิ้น/กก.,ไมมีขน) กก. 55 
18 ลูกชิ้นไก (2.5 ซม.) กก. 18 
19 ไสกรอกไก (ขนาด Ø 3 ซม.ยาว 10 ซม.) น้ําหนัก 1 กก./ถุง (........อัน) กก. 14 



 
 

หมวด ก. ประเภทอาหารเนื้อสด 

 
 
 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทสัตว์น้ าจืด และสัตว์ทะเล                         
ปลาทุกชนิดสด เหงือกแดง ลางสะอาด ไมมีเมือก ไมมีพยาธิ ไมมีกลิ่น
เหม็น ขอดเกล็ด เอาไสออก ไมแชแข็ง ไมชั่งรวมน้ํา ไมปนเปื้อน สาร
ฟอรแมาลีน, สารฟอกขาว, สารบอรแแรก 

   

20 ปลาดุกหั่นเอาแตเนื้อลวน ไมเอาหัว  Øสวนที่เล็กที่สุดไมต่ํากวา 2 ซม. กก. 46 
21 ปลากะพงขาว (ทั้งตัว 0.7-1 กก./ตัว) กก. 64 
22 ปลาชอน (ทั้งตัว ไมเอาหัว 0.7 - 1 กก./ตัว) กก. 64 
23 ปลาทูนึ่ง (ยาว 14 ซม. กวาง 4.5 ซม.) ตัว 92 
24 ปลาทูนึ่ง (แกะเนื้อ) กก. 37 
25 ปลาทูแทสด (15 ตัว/กก.) กก. 55 
26 ปลาทับทิม (ขนาด 1 ตัว/กก.) กก. 73 
27 ปลาหมึกกลวยสด (6-8 ตัว/กก.) กก. 4 
28 กุงสด (ขนาด 60-65 ตัว/กก.) กก. 82 
29 หอยแมลงภูสุกแกะ ตัวใหญ กก. 36 
30 ปลาทอดมัน  กก. 36 
31 ลูกชิ้นปลาเสน (ทอดแลว) กก. 18 
32 ลูกชิ้นปลาอยางดี ( 22.5 ซม.)ตราปลาทะเล(สีเขียว) 500 กรัม/ถุง 

โทร. 034-864-184 
กก. 9 

  ประเภทไข่       ตองเป็นไขสด ไมบุบ ไมแตก ไมสกปรก บรรจุในแผง
พลาสติก 

    

33 ไขเป็ดสด ขนาดใหญ น้ําหนักไมต่ํา กวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 28 
34 ไขไกสด เบอรแ 2 น้ําหนักไมต่ํากวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 2,580 
35 ไขเค็มสุก ขนาดใหญ น้ําหนักไมต่ํากวา 60-65 กรัม/ฟอง ฟอง 138 
36 ไขเค็มเฉพาะไขแดง (ดิบ) ฟอง 32 

  รวมทั้งหมด     
    
    



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 

 
  
 
 
                                                                                  

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  อาหารประเภทผักสด                                                
ผักตองสด ไมเหี่ยว ไมเหลือง ตัดเอา  สวนที่เสียและเนาออก ไมมีหนอน
หรือ แมลงไช สะอาด ไมมีดินติด ไมปนเปื้อน สารฟอรแมาลีน สารฟอก
ขาว ยาฆาแมลง 

   

1 ผักกวางตุง กก. 46 
2 ขึ้นฉาย กก. 28 
3 ผักคะนา (ตนขนาดกลาง ไมแก) กก. 36 
4 ยอดคะนาออน (ขนาดกลาง ไมเหี่ยว ไมเนา) กก. 18 
5 ชะอม (ใบออน ไมรวง) กก. 5 
6 ดอกกุยชาย (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 36 
7 ดอกหอม (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 18 
8 ตนหอม (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 27 
9 ใบกระเพรา กก. 9 

10 ใบแมงลัก กก. 9 
11 ใบโหระพา กก. 9 
12 ใบกุ฿ยฉาย (ยาวไมต่ํากวา 1 ฟุต) กก. 9 
13 ใบขี้เหล็ก (ตมสุก) กก. 27 
14 ใบมะกรูด กก. 3 
15 ผักกาดขาว กก. 73 
16 ผักกาดหอ (ไชลุย) กก. 18 
17 ผักกาดหอม (ใบหยิก สด สะอาด ไมมีดินติด) กก. 27 
18 ผักชีไทย (ใบไมเหลือง ไมมีดินติด) กก. 14 
19 ผักชีฝรั่ง (ผักชีใบยาว) กก. 9 
20 ผักบุงจีน (ความยาวจากยอด 15 นิ้ว) กก. 55 
21 ผักบุงไทย (ความยาวจากยอด 20 นิ้ว) กก. 55 
22 ตําลึง  กก. 9 
23 กะหล่ําดอก (ตัดกานและใบออก) กก. 73 
24 กะหล่ําปลี (ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 73 
25 ขาวโพดออน กก. 23 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 

 
 
 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

26 ขาวโพดหวานดิบ (ขนาด 3-4 ฝัก/กก.) กก. 9 
27 ดอกแค (สด,ไมเหี่ยว) กก. 28 
28 แตงกวาออน (ผลตรง,ขนาด 16 ผล/กก.) กก. 45 
29 แตงรานออน (ผลตรง,ขนาด 4-5 ผล/กก.) กก. 45 
30 แตงโมออน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 45 
31 น้ําเตาออน (ขนาด 4-6 ผล/กก.) กก. 45 
32 ถั่วแขก กก. 32 
33 ถั่วงอก (สด,ไมใสสี,ไมใสสารฟอกขาว) กก. 28 
34 ถั่วฝักยาว (สด,ฝักอวบ,ไมพอง) กก. 41 
35 ถั่วพู (สด,ไมแก) กก. 28 
36 ถั่วลันเตา (สด,ไมแก) กก. 37 
37 บร็อคโคลี่ (เฉพาะดอก,ไมมีใบ) กก. 64 
38 บวบเหลี่ยม (ผลตรง,ไมแก) กก. 64 
39 พริกข้ีหนูสวนสดสีแดง-เขียว (ไมเนา) กก. 5 
40 พริกชี้ฟูาสีแดง-สีเขียว (ไมเนา) กก. 5 
41 พริกหวานสีเขียว-สีแดง-สีเหลือง (ไมเนา) กก. 4 
42 พริกหยวกสด (ไมเนา) กก. 18 
43 พริกเหลืองสด (ไมเนา) กก. 4 
44 ฟักทองแก (ขนาด 2.5-3 กก./ผล) กก. 73 
45 ฟักแก (ขนาด 1.5-2 กก./ผล) กก. 73 
46 มะกรูด ผล 18 
47 มะเขือเทศสีดา (ขนาด 40-45 ผล/กก.) กก. 37 
48 มะเขือเทศผลโต (สีแดง, ผิวไมแตก ช้ํา, ขนาด 10-11 ผล/กก.) กก. 37 
49 มะเขือเปราะออนลูกกลาง (ขนาด 25-27 ผล/กก.) กก. 46 
50 มะเขือพวงสด (เด็ดขั้วออกแลว) กก. 23 
51 มะเขือยาว (ผลตรง ขนาด 5-6 ผล/กก.) กก. 64 
52 มะนาว ( 1.5 นิ้ว/ผล) ผล 156 
53 มะพราวขูด (สีขาว,ไมเหม็นบูด) กก 42 



 
 

หมวด ข. ประเภทอาหารสด 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

54 ยอดมะพราวออน (สด,ไมแก) กก. 28 
55 มะระจีน (ผลตรง สีเขียวออน, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 55 
56 มะละกอดิบ (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 55 
57 สับปะรด (ศรีราชา)ตัดจุกออกแลวสําหรับแกง กก. 46 
58 กระชาย (ปั่น) กก. 7 
59 กระชาย (หั่นฝอย) กก. 7 
60 ขาออนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
61 ขาแกสด (ทั้งหัว) กก. 7 
62 ขิงออนสด (ทั้งหัว) กก. 7 
63 ขิงแกสด (ทั้งหัว) กก. 5 
64 ขิงออนสด (หั่นฝอย) กก. 14 
65 แครอท (ผลตรง,ขนาด 3-4 หัว/กก.) กก. 37 
66 หนอไมฝรั่ง (ตนอวบ,ตรง,ไมแก) กก. 46 
67 หัวปลีสด (ขนาด 1-1.5 กก./ผล) กก. 37 
68 ตะไครตนใหญ กก. 14 
69 มันฝรั่ง (ดิบ, ขนาด 4 หัว/กก.) กก. 28 
70 สายบัว (ลอกเปลือก,ไมหั่น) กก. 55 
71 หนอไมไผหวานสด (ปอกเปลือก, ไมหั่น) กก. 28 
72 หนอไมสด (หั่นฝอย) กก. 28 
73 หัวผักกาดขาวสด (หัวไชเทา) (ผลตรง,เนื้อในออน,ไมมีเสี้ยน,ลักษณะเป็น 

หัวเดียว, ขนาด 3-4 หัว/กก.) 
กก. 84 

74 หัวเผือก (ดิบ, ขนาด 2 หัว/กก.) กก. 14 
75 เห็ดเข็มทอง (ไมช้ํา,กานดอกไมหัก) กก. 28 
76 เห็ดฟาง (ดอกตูมขนาดกลาง) กก. 55 
77 เห็ดหูหนูสด (ไมมีเมือก) กก. 23 

    
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
 
 

 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทสัตว์บก, สัตว์น้ าแปรรูป     
เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา ไมแข็ง ไมมีหนอน ไมปนเปื้อนสาร
ฟอก ขาว กรดซาลิคซิลิค (สารกันรา) 

   

1 ปลาดุกเค็ม กก. 26 
2 ปลาทูกังเค็มตัวใหญ (ขนาด 8 - 9 ตัว/กก.) กก. 3 
3 ปลาสลิดเค็ม (ขนาด 15 - 16 ตัว/กก.) กก. 46 
4 ปลาอินทรียแเค็ม (หั่นชิ้น) ชิ้น 18 
5 กุนเชียงไก (มันนอย,เนื้อมาก) กก. 14 
6 กุนเชียงหมู (มันนอย,เนื้อมาก) ตราเจ฿เล็ก น้ําหนัก 1 กก./ถุง กก. 23 
7 กุงแหงตัวขนาดกลาง อยางดี  กก. 2 
8 กะปิอยางดี (ใหม สีไมดําคล้ํา ไมมีสิ่ง ปนเปื้อน เชน หิน กรวด เศษไม 

เศษตะปู ) 
กก. 8 

  ประเภทน้ าพริก    
 เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา  

    

9 น้ําพริกแกงเขียวหวาน กก. 8 
10 น้ําพริกแกงเผ็ด กก. 8 
11 น้ําพริกแกงคั่ว กก. 8 
12 น้ําพริกแกงสม กก. 8 
13 น้ําพริกแกงกะหรี่ กก. 4 
14 น้ําพริกแกงมัสมั่น กก. 4 
15 น้ําพริกเผา กก. 4 
16 น้ําพริกแกงแพนง กก. 8 

  ประเภทเต้าหู ้    
เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา  ไมมีเมือก 

    

17 เตาหูขาวชนิดออน (ขนาด 8x8 ซม. หนา 2-3 ซม.) แผน 210 
18 เตาหูพวง (เตาหูทอด) ประมาณ 45-50 ลูก/พวง พวง 55 
19 เตาหูปลา ตราซีพี บรรจุ 500 กรัม ถุง 18 
20 เตาหูหลอดไข (ตราเกษตร หรือ ตรานางพยาบาล) หลอด 138 
21 เตาหูถั่วเหลืองชนิดหลอด ตราเกษตร  หลอด 138 
22 ฟองเตาหู กก. 1 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
 
 

 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทเส้น    
23 เสนกเวยเตี๋ยวเสนใหญ กก. 55 
24 เสนกเวยเตี๋ยวเสนเล็ก กก. 46 
25 เสนกเวยเตี๋ยวเสนเล็ก (สําหรับผัดไทย) กก. 46 
26 เสนกเวยจั๊บ กก. 46 
27 บะหมี่เหลือง (บรรจุถุงละ 10 กอน) ถุง 46 
28 บะหมี่หยก (บรรจุถุงละ 10 กอน) ถุง 37 
29 เสนหมี่ขาวสด (ตรา มังกรคู, ตราเพชร ขนาด 1/2 กก./ถุง)   กก. 46 
30 เสนเซียงไฮ กก. 37 
31 แผนปอเปี้ยะ กก. 9 
32 แผนเกี๊ยว (บรรจุ 100 แผน/หอ) หอ 64 
33 เกี๋ยมอ๋ี กก. 46 
34 วุนเสนถั่วเขียวอยางดี (แหง)  (ตราเกษตร หรือ ตราตนสน ขนาด 80 

กรัม/หอ) 
หอ 46 

35 มักกะโรนีแบบของอ (ตราเบสฟูดสแ น้ําหนัก สุทธิ 450 กรัม/หอ) หอ 14 
  ประเภทอาหารแห้ง,อาหารส าเร็จ และเครื่องดื่ม   

 เป็นของใหม คุณภาพดีไมเหม็นไมมีรา ไมปนเปื้อนสารฟอกขาว กรดซา
ลิคซีลิค มีเครื่องหมาย อย. 

    

36 น้ําตาลทรายขาว  บรรจุถุงละ 1 กก. (ไมมีสิ่งเจือปน ไมชื้น ไมเหม็นสาบ 
ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 32 

37 น้ําตาลทรายธรรมชาติ (ไมฟอกสี) (บรรจุถุงละ 1 กก. ไมมีสิ่งเจือปน ไม
ชื้น ไมเหม็นสาบ ตราวังขนาย, ตราลิน, ตรามิตรผล) 

กก. 32 

38 น้ําตาลปี๊บอยางดี  บรรจุถุงละ 1 กก. ( ไมมีสิ่งเจือปน ไมเป็นรา ไมดําไม
เหม็นสาบ) 

กก. 32 

39 แปูงชุปทอดอาหารโกกิ บรรจุถุงละ 150 กรัม ถุง 13 
40 แปูงขาวโพดโมนาลิซา ตราคนอรแ (น้ําหนัก 700 กรัม/กลอง) กลอง 11 
41 เกร็ดขนมปังปุน ตราเบสฟูดสแ บรรจุถุงละ 250 กรัม ถุง 11 
42 เกลือปรุงทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 5 
43 พริกไทยเม็ด ตราไรทิพยแ บรรจุ 500 กรัม ถุง 9 
44 พริกไทยปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 9 



 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
 
 
 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวนหน่วย
นับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

45 พริกข้ีหนูแหงเมล็ดเล็ก (สีพริกแดง ไมเป็นรา ไมมีขยะปน) กก. 2 
46 พริกแหงเมล็ดใหญ  (สีพริกแดง ไมเป็นรา ไมมีขยะปน) กก. 2 
47 พริกข้ีหนูปุน  ตราไรทิพยแ  บรรจุ  ถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
48 มะขามเปียก (ไมมีเมล็ด เป็นของใหม สีไมคล้ํา ไมเหม็นสาบ ไมมี

สิ่งเจือปน ไมมีรา) 
กก. 18 

49 กระเทียมแหงกลีบใหญ (แกะกลีบ) กก. 32 
50 หัวหอมเล็ก (ไมมีจุก ไมเนา หัวขนาดกลาง) กก. 27 
51 หัวหอมใหญ (ขนาด 7-8 กก./หัว) กก. 36 
52 เม็ดมะมวงหิมพานตแดิบ (เป็นของใหม ไมมีรา) กก. 1 
53 ถั่วลิสงดิบ (เป็นถั่วใหม ไมฝุอ ไมชื้น) กก. 1 
54 ถั่วลิสงปุน ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 4 
55 ถั่วเหลืองกระเทาะเปลือกซีก ตราไรทิพยแ บรรจุถุงละ 1,000 กรัม ถุง 22 
56 ถั่วเขียวแหง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ ไมฝุอ ไมเป็นตัวมอด(ตราไรทิพยแ 

บรรจุถุงละ 500 กรัม)  
ถุง 18 

57 ถั่วดําแหง (ทั้งเปลือก) เมล็ดใหญ ไมฝุอ ไมเป็นตัวมอด(ตราไรทิพยแ บรรจุ
ถุงละ 500 กรัม) 

ถุง 5 

58 งาดํา ตราขาวทอง บรรจุถุงละ 100 กรัม ถุง 1 
59 ขาวเหนียวเขี้ยวงู (ไมมีกาก ไมมีมอด) กก. 18 
60 ขาวเหนียวดํา (ไมมีกาก ไมมีมอด) กก. 9 
61 สาคูเม็ดเล็ก (ดิบ, สีขาวหรือสีเขียว)  ตราปลามังกร, ตราปลาไทย5ดาว 

บรรจุถุงละ 500 กรัม) 
กก. 27 

62 เครื่องพะโล ตราเป็ดคู บรรจุกลองละ 450 กรัม กลอง 2 
63 โปฺยกั๊ก  ตราขาวทอง บรรจุถุงละ 500 กรัม ถุง 2 
64 อบเชย ตราขาวทอง  บรรจุถุงละ 500 กรัม  ถุง 2 
65 เครื่องหมูตุเน ขนาด 60 กรัม ถุง 27 
66 ผงกะหรี่ ตราปืนไขว นน. 100 กรัม/ขวด ขวด 2 
67 หัวไชโปฺว (หั่นฝอย) กก. 27 
68 หัวไชโปฺว (ทั้งหัว) กก. 18 
69 ผักกาดดอง (ยังไมหั่น) กก. 32 



 
 

 
รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 

หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 เดือน 
70 เกี๊ยมฉาย กก. 23 
71 ตั้งไฉอยางดี ตราลูกทอคู,ตราพระอาทิตยแ  บรรจุถุงละ 200 กรัม ถุง 18 
72 บ฿วยดอง ตราแมจินตแ บรรจุ 900 กรัม ขวด 2 
73 เตาเจี้ยวขาวแหงอยางดี กก. 5 
74 ผงรสดี (รสหมู,รสไก)บรรจุซองละ 850 กรัม ซอง 18 
75 ผงหมูแดง ตราโลโบ น้ําหนักสุทธิ 50 กรัม/ซอง ซอง 5 
76 ดอกไมจีน  กก. 1 
77 เห็ดหูหนูขาว (แหง มีสีขาวไมเหลือง ไมแหลก) กก. 2 
78 เห็ดหอมแหงอยางดี    (ดอกขนาดกลาง Ø 2-3 ซม.)       กก. 5 
79 เกเาก๋ี กก. 2 
80 ปลาแมคคอเรลในซอสมะเขือเทศ  ตราโรซา,สามแมครัว  แบบฝาดึง เป็น

ของใหม  น้ําหนักสุทธิ 155 กรัม/กระปอง 
กระปอง 45 

81 ซอสปรุงรสฉลากเขียว บรรจุขวดละ 600 มล. (ตราภูเขาทอง, ตรางวน
เชียง) 

ขวด 36 

82 ซีอ๊ิวขาว สูตร1 ตราเด็กสมบูรณแ บรรจุขวดละ 700 ซีซี. ขวด 36 
83 ซีอ๊ิวดํา สูตร5 ตราหยั่นหวอหยุน บรรจุขวดละ 940 กรัม ขวด 5 
84 คิโคเมนซอสถั่วเหลืองญี่ปุุน บรรจุ 1 ลิตร ขวด 8 
85 น้ําจิ้มไก ฉั่วฮะเส็ง บรรจุ 850 ซีซี ขวด 8 
86 น้ําจิ้มบ฿วยหวานกอ ฉั่วฮะเส็ง บรรจุขวดละ 900  ซีซี ขวด 5 
87 เตาเจี้ยว สูตร 1 ตราเด็กสมบูรณแ  บรรจุขวดละ 800 ซีซี. ขวด 23 
88 น้ํามันหอย  ตรางวนเชียง บรรจุแกลลอนละ 4,300 ซีซี. แกลลอน 17 
89 น้ําสมสายชูกลั่น 5% อสร. บรรจุขวดละ 750 ซีซี ขวด 22 
90 ซอสมะเขือเทศ ตราโรซา บรรจุขวดละ 600 กรัม ขวด 18 
91 ซอสพริกศรีราชาเผ็ดกลาง  ตราเกาะลอย  บรรจุขวดละ 570 กรัม ขวด 18 
92 น้ําปลาตราทิพรส น้ําปลาแท 100% บรรจุ 4,500  ซีซี  แกลลอน 32 
93 น้ํามันถั่วเหลือง ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุน  บรรจุขวดละ 1,000 กรัม ขวด 55 
94 น้ํามันปาลแมโอเลอีน ตรากุ฿ก,ตรามรกต,ตราองุน บรรจุขวดละ 1,000 

กรัม 
ขวด 55 

 
 
 
 



 
 

 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ค. ประเภทของเค็มและของแห้ง 

 
ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน

หน่วยนับ 
จ านวนของท่ี

ต้องการ 
ภายใน   11 

เดือน 
  ประเภทเครื่องดื่ม    

95 นมกลอง UHT พรองมันเนย                                  ปริมาณ 180 ซี
ซี./กลอง ตราโฟรแโมสตแ   

โหล 36 

96 นมกลอง UHT (รสจืด, หวาน, ช็อกโกแลต)ปริมาณ 180 ซีซี./กลอง ตรา
โฟรแโมสตแ  

โหล 27 

97 นมขนหวาน (ตรามะลิ หรือ เรือใบ) บรรจุกระปองละ 385 กรัม กระปอง 36 
98 น้ําหวานเฮลบลูบอย (สีแดง,สีเขียว) บรรจุขวดละ 710 ซีซี. ขวด 18 
99 โอวัลติน ขนาด 750 กรัม ถุง 27 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

รายละเอียดอาหารผู้ป่วยห้องพิเศษ 
หมวด ง. ประเภทผลไม้และของหวาน 

 
 
 
 
 

ล าดับ รายการสิ่งของต่างๆ จ านวน
หน่วยนับ 

จ านวนของท่ี
ต้องการ 

ภายใน   11 
เดือน 

  ประเภทผลไม้สด    คุณภาพดี สด ใหม ไมปนเปื้อนยาฆาแมลง สาร
ฟอรแมาลีน 

   

1 กลวยไขสุก   ขนาดหวีละ 16-18 ผล (ขนาดผล ยาว 6-8 ซม. Ø 2-2.5 
ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 8-10 ซม.) 

หวี 23 

2 กลวยน้ําวาสุก ไมมีเหลี่ยม  ขนาดหวีละ 12-15 ผล (ขนาดผล ยาว 8-
10 ซม. Ø 3-3.5 ซม. หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 10-12 ซม.) 

หวี 32 

3 กลวยหอม (ขนาดผล ยาว 12-15ซม.Ø 3-3.5ซม. หรือ วัดขนาด
โดยรอบผล 10-12 ซม.) 

ผล 73 

4 แกวมังกรสีขาว (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 55 
5 ขนุน (แกะเนื้อ) กก. 7 
6 แคนตาลูป (สุก,มีกลิ่นหอม, นน.ผลละ1.5-2 กก.) กก. 55 
7 ชมพูเพ็ชร (สีแดง) ขนาด 8-9 ผล/กก. กก. 55 
8 แตงโม (นน.ผลละ 2-2.5 กก.) กก. 137 
9 ฝรั่งกลมสาลี่ (ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 27 

10 พุทราแอ฿ปเปิ้ล  กก. 36 
11 มะมวงน้ําดอกไม (สุก, ขนาด 2-3 ผล/กก.) กก. 23 
12 มะละกอแขกดํา (สุก, นน.ผลละ 1-2 กก.) กก. 73 
13 ลองกอง (ขนาด Ø ผลละ 2-3 ซม.) กก. 73 
14 ลําไย (เมล็ดเล็ก, เนื้อหนา) กก. 18 
15 ลิ้นจี่จักรพรรดิ์ กก. 18 
16 สมเขียวหวาน (ไมเปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.) กก. 73 
17 สมสายน้ําผึ้ง (ไมเปรี้ยว, ขนาด 6-7 ผล/กก.)  กก. 73 
18 สมเชง (เนื้อฉํ่าตลอดผล, ขนาด 5-6 ผล/กก.)   กก. 64 
19 สมจีน (สมแมนดาริน) กก. 73 
20 สมโอ (ขาวแตงกวา, ขาวน้ําผึ้ง) นน.ผลละ 2-3 กก. กก. 64 
21 องุนเขียว (ผลโต, ไมเปรี้ยว) กก. 45 
22 องุนดํา (ผลโต, ไมเปรี้ยว) กก. 36 
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23 องุนแดงนอก กก. 36 
24 สาลี่ (ขนาด 3-4 ผล/กก.)  กก. 55 
25 แอ฿ปเปิ้ลการา (ขนาดผลละ 2.5 นิ้ว หรือ วัดขนาดโดยรอบผล 20-

21 ซม.) 
ผล 64 

26 แอ฿ปเปิ้ลฟูจิ (ขนาด ผลละ 3.5 นิ้ว) วัดขนาดโดยรอบผล 24-26 ซม.) ผล 64 
27 สับปะรดอยางดี (เนื้อฉํ่าตลอดผล, หักจุกออก แลว, น้ําหนักผลละ 2 กก.) กก. 22 

  ประเภทขนมหวาน    
 เป็นของสดและใหม ไมมีกลิ่นเหม็น สีไมจัด ไมมีรา 

    

28 ขนมปังไสตางๆ (ไสสังขยา, ไสกรอก,ไสถั่วแดง, ไสเผือก, ไสขาวโพด)  ชิ้น 73 
29 แซนวิชขนมปังโฮลวีตไสตางๆ (ไสทูนา,ไสแฮม, ไสกรอก) ลักษณะเป็น

ขนมปังแผนสามเหลี่ยมประกบกัน 4 ชิ้น) 
ชิ้น 64 

30 แซนวิชขนมปังขาวไสตางๆ (ไสทูนา,ไสแฮม, ไสกรอก) ลักษณะเป็นขนม
ปังแผนสามเหลี่ยมประกบกัน 4 ชิ้น) 

ชิ้น 46 

31 เคกกลวยหอม (ใสกระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 46 
32 แยมโรลรสตางๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ผลไมรวม) ชิ้น 55 
33 ชิฟฟุอนรสตางๆ (ใบเตย,กาแฟ,เนยสด,ช็อคโกเลต) ชิ้น 55 
34 พายไสตางๆ (ไสสับปะรด,ไสกรอก,ไสขาวโพด) ชิ้น 36 
35 บราวนี่เคก ชิ้น 27 
36 ขนมปุยฝูาย (หนาแตก,ใสกระทงกระดาษ, Ø 5-6 ซม.)  ชิ้น 46 
37 ถั่วเขียวกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 183 
38 เผือกกวนอัดพิมพแ (ขนาด Ø ชิ้นละ 3 ซม.) ชิ้น 183 
39 ถั่วแปบ (เนื้อแปูงบาง,ยัดไสถั่วเขียวนึ่ง,แปูง ดานนอกคลุกถ่ัวเขียวนึ่ง, 

ขนาด 8x4 ซม.) 
ชิ้น 183 

40 ขาวตมมัดไสกลวย (1 มัดประกอบดวย 2 กลีบ ประกบกัน, ขนาดกลีบ
ขางละ 8-10x4-5 ซม.) 

มัด 55 

41 ขาวเหนียวหอหนาตางๆ (หนาสังขยา,หนาปลา, หนากุง) หอ 73 
42 ขนมตาล (ชิ้นใหญ) ชิ้น 73 
43 ขนมใสไส ชิ้น 73 
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44 ขนมฟักทอง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 73 
45 ขนมกลวย ชิ้น 73 
46 ขนมเปียกปูน ชิ้น 73 
47 ขนมมันสําปะหลัง (ขนาด Ø ชิ้นละ 1.5-2 นิ้ว) ชิ้น 73 
48 ขนมชั้น ชิ้น 55 
49 ตะโกเผือก (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5 นิ้ว) ชิ้น 55 
50 ตะโกแหว (ขนาดชิ้นละ 2.5x2.5นิ้ว) ชิ้น 73 
51 ซาลาเปาไสตางๆ (ยังไมนึ่ง) ไสหมูสับ,ไสครีม,ไสถั่วดํา,ไสถั่วเขียว) ชิ้น 230 
52 ขนมจีบหมู (แชแข็ง) ชิ้น 348 
53 เฉาก฿วย กก. 9 
54 ซาหริ่ม  (สีขาว-เขียว-ชมพู, สีไมจัด) กก. 18 
55 ลอดชองไทย กก. 18 
56 ถั่วเขียวกระเทาะเปลือก (นึ่งสุก) กก. 5 
57 ถั่วดํา (ตมสุก) กก. 5 
58 ถั่วแดงหลวง (ตมสุก) กก. 14 
59 สาคูเม็ดใหญ (ตมสุก) กก. 14 
60 แหว (ปอกเปลือก, ตมสุก) กก. 5 
61 ฟักทองเชื่อม กก. 3 
62 มันเทศเชื่อม กก. 3 
63 ลูกชิดเชื่อม กก. 3 
64 หัวเผือกตมสุก กก. 8 
65 มะพราวออน  ผล 10 

    
    

    
    

    


